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Instrukcja obstugi
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Przed uzyciem urzadzenia nalezy zapoznac si¢ z jego instrukcjg. Z urzadzenia nalezy
korzystaC tylko w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy
zachowac.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA 3
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

Jezeli urzadzenie zostanie uszkodzone wskutek nieprzestrzegania zasad
podanych w ninigjszej instrukcji, gwarancja traci waznos¢. Producent ani
importer nie ponoszg odpowiedzialnoSci za szkody wynikajgce z
nieprzestrzegania zasad podanych w instrukcji. Nieostrozne korzystanie z
urzadzenia nie jest zgodne z warunkami niniejszej instrukcji.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego nalezy upewnié
sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w
gniazdku.

Urzadzenie podtaczaj tylko do prawidtowo uziemionego gniazdka.

PRZESTROGA

Z niniejszego urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonej sprawnos$ci ruchowej, zmystowej lub umystowej, lub
osoby bez do$wiadczenia i wiedzy, jezeli sq pod nadzorem lub zostaty
pouczone odnosnie instrukcji bezpieczenstwa obstugi urzadzenia i rozumiejg
potencjaine zagrozenia. Czyszczenie i konserwacje wykonywang przez
uzytkownika nie mogg wykonywa¢ dzieci, ktore nie sg starsze niz 8 lat i nie
znajdujg sie pod nadzorem. Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci mtodszych niz 8 lat.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzadzeniem.

Urzadzenia uzywaj tylko do celéw, do ktérych jest ono przeznaczone.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za posrednictwem
programatora, zewnetrznego timera lub zdalnego sterowania.

Jezeli urzadzenia sie nie uzywa lub zaplanowane jest jego czyszczenie,
nalezy wytaczyc¢ je i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego.

Jezeli urzadzenie nie funkcjonuje prawidtowo, zostato upuszczone,
uszkodzone lub zanurzone w wodzie, nie wolno go uzywaé. Nie wolno
uzywaé urzadzenia z uszkodzong wtyczkg przewodu zasilajgcego. Pod
zadnym pozorem nie wolno naprawia¢ urzadzenia samemu. Nie wolno
dokonywaé Zzadnych modyfikacji urzadzenia - grozi to porazeniem pradem
elektrycznym. Naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia moze dokonywaé
tylko autoryzowane centrum serwisowe.
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Nie wolno odtgcza¢ urzadzenia od gniazdka elekirycznego ciagnac za
przewdd zasilajacy - istnieje ryzyko uszkodzenia przewodu zasilajacego lub
gniazdka.

Nie wolno kfas¢ ciezkich przedmiotéw na przewodzie zasilajgcym. Upewnij
sie, ze przewod zasilajacy nie zwisa przez krawedz stotu ani nie dotyka
ostrych lub goracych powierzchni.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Nie jest
przeznaczone do uzytku na zewnatrz. Urzagdzenie nie jest przeznaczone do
uzytku komercyjnego.

Nie wolno uzywac urzadzenia nad goracymi powierzchniami lub w poblizu
zrodet ciepta, takich jak np. kuchenki gazowe lub elektryczne, piecyki itp.

Nie uzywaj urzadzenia w poblizu substancji wybuchowych lub tatwopalnych.
Urzadzenie umieszczaj tylko na ptaskiej, stabilnej, suchej i odpornej na ciepto
powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na krawedzi powierzchni roboczej, aby uniknaé
jego upadkowi i uszkodzeniu.

Odlegtos¢ urzadzenia od $cian musi wynosi¢ co najmniej 10 cm, odlegtos¢ od
otaczajacych obiektéw musi wynosi¢ co najmniej 70 cm.

Nie przykrywaj urzadzenia. Otwory wentylacyjne urzadzenia nie mogq by¢
niczym blokowane, aby zapobiec przegrzaniu.

Nie kladz zadnych przedmiotéw na pokrywie.

Nie wktadaj do urzadzenia zadnych ciat obcych (np. papieru, plastiku itp.).

Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy. Nie wolno dotykat &
goracych powierzchni.

Nie dotykaj urzadzenia ani przewodu zasilajacego mokrymi rekoma.

Nie wlewaj zadnych plynoéw do urzadzenia.

Nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu zasilajgcego w wodzie lub w innych
cieczach.

Przed podiaczeniem do sieci el upewnij sie, ze urzadzenie jest catkowicie
suche.

Przed kazda manipulacjg z urzadzeniem najpierw odtacz je od sieci el. i
pozostaw do ostygniecia.

Przed odigczeniem od sieci el. najpierw wytacz urzadzenie.
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o Nie zaleca sig uzywania urzadzenia z przedtuzaczem.

o  Uzywaj tylko z dotgczonymi akcesoriami.

o Plastikowe opakowania nalezy przechowywac poza zasiggiem dzieci.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i w instalacjach takich
jak:
aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
przez gosci w hotelach, motelach i innych obiektach noclegowych
firmy zapewniajace nocleg ze $niadaniem
gospodarstwa rolne

OPIS URZADZENIA
1

1. Pokrywa 2 _E

2. Piyty

3. Podstawa 3

4. Regulator temperatury 4
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie opakowania.

Umyj zmywalne cze$ci urzadzenia przed pierwszym uzyciem, patrz rozdziat
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

Przed pierwszym uzyciem pozostaw urzadzenie wiaczone bez zywnosci na
30 minut.

Podczas pierwszego uzycia mozesz wyczu¢ delikatny zapach. Zjawisko to
jest normalne i szybko znika.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Umieé¢ podstawe urzadzenia na ptaskiej, stabilnej, suchej i odpornej na
ciepto powierzchni.

Przygotuj wybrang zywno$¢ i umiesc ja na ptytach do suszenia w taki sposob,
aby powietrze mogto swobodnie krazy¢ miedzy ptytami. Nie przepetniaj piyt i
nie ktadz potraw jedng na drugie;.

Umie$¢ plyty na podstawie i na gérnej ptycie umieS¢ zawsze pokrywe.
Upewnij sie, Ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.

Pamietaj: Podczas suszenia nalezy uzywac wszystkich ptyt, nawet jesli niektore
pozostajg puste.

Podtacz urzadzenie do sieci el.

Za pomoca regulatora temperatury ustaw zgdang temperature w zakresie 40-
70°C.

Czas suszenia zalezy od uzytych sktadnikdw (ich wilgotno$ci i grubosci) i od
temperatury.

Sprawdzaj stan zywno$ci podczas suszenia. Aby zapewni¢ rownomierne
suszenie, podczas suszenia nalezy przestawia¢ ptyty do suszenia (zywnosé
na dolnych ptytach wysycha szybciej niz zywnos$¢ na gérnych piytach).

Po wysuszeniu zywno$ci ustaw regulator temperatury w pozycji wytaczonej
(OFF).

Odtacz urzadzenie od zrodta zasilania i poczekaj, az ostygnie.

Pozostaw wysuszong zywno$¢ do ostygniecia i najlepiej przechowuj jg w
szklanym, zamykanym pojemniku w chtodnym, ciemnym miejscu. Zywno$¢,
ktdrej nie zjesz w ciggu kilku dni, wt6z do lodowki.
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Pamietaj: Plyty urzadzenia mozna ustawi¢ na dwaéch wysokosciach - 1,8 cm (A)
lub 2,8 cm (B), patrz obrazki ponizej. Aby wyregulowa¢ wybrang wysokos¢, ustaw
piyty tak, aby wypusty ptyt znajdowaty sie poza rowkami sgsiednich ptyt lub weszlty

W rowki.
| i
! 1
1 |
A B
PRZYGOTOWANIE ZYWNOSCI

Umyj wybrang zywno$¢, usun pestki lub obierz jg (skorka moze stwardnie¢
podczas suszenia) i pokréj w plasterki, aby mozna jg byto swobodnie roztozyé
na ptytach.

Aby zachowa¢ kolor owocow, przed suszeniem mozna je posmarowac
sokiem z cytryny.

Owoce mozna lekko posypa¢ cynamonem przed suszeniem, aby uzyskac
jeszcze lepszy smak.

Aby uzyska¢ optymalne wyniki, uzywaj dojrzatych owocéw, poniewaz zawiera
wysoki procent cukru.

Zalecamy podgotowa¢ warzywa przez 2 minuty przed suszeniem.

Ze wzgledu na rézne czasy schnigcia réznych potraw zalecamy suszenie
tego samego rodzaju zywnosci na jednej plycie.
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TABELA PRZYGOTOWANIA ARTYKULOW SPOZYWCZYCH

Zywno$é Temperatura | Czas suszenia | Uwaga
Ziota 60°C 4-6 godz.

Kwiaty (nagietek, bez, lawenda itp.) 60°C 4-6 godz.

Jabtka pokrojone w plastry 3-5 mm 70°C 8-10 godz.

Gruszki pokrojone w plastry 3-5 mm 70°C 5-6 godz.

Czeresnie przekrojone na pét 65°C 14-16 godz. Obraé
Morele pokrojone na czesci 70°C 14-16 godz. Obra¢
Sliwki pokrojone na czesci 70°C 14-16 godz. Obraé
Brzoskwinie pokrojone na czesci 70°C 16-18 godz. Obraé
Pomarancze pokrojone w plastry 3-5 mm | 65°C 6-8 godz.

Cytryna pokrojona w plastry 3-5 mm 65°C 6-8 godz.

Banany pokrojone w plastry 3 mm 70°C 10-12 godz.

Cukinia pokrojona w plastry 3-5 mm 65°C 6-8 godz.

Dynia pokrojona w plastry 3-5 mm 65°C 6-8 godz.

Papryka pokrojona w plastry 3-5 mm 65°C 6-8 godz.

Pomidory pokrojone w plastry 3-5 mm 65°C 6-8 godz.

Cebula pokrojona w plastry 3-5 mm 60°C 6-8 godz.

Por pokrojony w plastry 5 mm 70°C 3-4 godz.

Marchew pokrojona w plastry 5 mm 70°C 4-5 godz.

Seler pokrojony w plastry 5 mm 70°C 5-6 godz.

Grzyby pokrojone w plastry 5-6 mm 55°C 6-8 godz.

Pamietaj: Sq to tylko orientacyjne czasy i metody przygotowania, oba mozna
dostosowac do wiasnych preferencii.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

o Przed czyszczeniem zawsze wylacz urzadzenie, odiacz je od gniazdka el. i
pozostaw do catkowitego ostygniecia.
Czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

o Wytrzyj podstawe urzadzenia wilgotng Sciereczka i osusz. Nie zanurzaj
podstawy w wodzie ani w innych ptynach.

e Umyj ptyty i pokrywe w cieptej wodzie z neutralnym detergentem kuchennym,
sptucz i osusz.

o Nie uzywaj agresywnych ani $ciernych srodkdw czyszczacych.
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Zakres napiecia znamionowego 220-240 V
Czestotliwos¢ znamionowa 50 Hz
Znamionowy pobdr mocy 280 W

Zmiany tekstu i danych technicznych zastrzezone.

INSTRUKCJE ORAZ INFORMACJE DOTYCZACE USUWANIA ZUZYTYCH
OPAKOWAN

Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy przekaza¢ do miejsca wyznaczonego przez
gmine do utylizacji odpadow.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH
g==p/ Ten symbol umieszczony na urzadzeniach lub w dokumentacji towarzyszacej
oznacza, ze zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych nie mozna
taczy¢ z odpadami z gospodarstw domowych. W celu odpowiedniej likwidacji,
odzysku i recyklingu nalezy przekaza¢ te urzadzenia do wyznaczonych
punktéw zbiorki. Alternatywnie, w niektdrych krajach Unii Europejskiej lub
innych krajach europejskich, mozna zwroci¢ te urzadzenia lokalnemu
dystrybutorowi podczas zakupu innego ekwiwalentnego urzadzenia. Wiasciwa
utylizacja tych urzadze pozwoli na zachowanie cennych zasobéw
naturalnych i unikniecie ewentualnego negatywnego wptywu na Srodowisko
naturalne i zdrowie ludzi, ktory mogtby zaistnie¢ w przypadku niewtasciwego
zagospodarowania odpadow.

c Urzadzenie to spetnia wszystkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, ktére
go dotycza.




