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Rohnson-
Navod k pouziti
SUSICKA POTRAVIN

R-290

Pfed pouzitim tohoto spotfebiCe se prosim seznamte s ndvodem k jeho obsluze.
Spotfebi¢ pouzivejte pouze tak, jak je popsano v tomto navodu k pouZiti. Navod
uschovejte pro pfipad dalsi potfeby.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY o
CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Pfed pfipojenim spotfebice k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se napéti
uvedené na typovém Stitku spotfebice shoduje s elektrickym napétim
zasuvky.

Spotfebi¢ pfipojujte pouze k Fadné uzemnéné zasuvce.

Upozornéni

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a star$i a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotfebice bezpecnym zpusobem a rozumi pfipadnym
nebezpe&im. Cisténi a Udrzbu provadénou uzivatelem nesméji vykonavat
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Spotfebi€ a jeho sitovy kabel
udrZujte mimo dosah déti mladSich 8 let.

Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

Pfistroj neni uren pro provoz prostfednictvim externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladaciho systému.

Béhem provozu spotiebite je nutné vlozit pod néj zaruvzdomy material
(keramickeé obklady, dlazba).

Nespravné pouzivani pfistroje mize zpusobit poruchu a nefunkénost
spotfebice.

Nikdy nepouZivejte poSkozeny pfivodni kabel nebo vidlici. Je-li pfivodni kabel
poskozen, musi jej vyménit vyrobce, opravnény zastupce nebo kvalifikovana
osoba, aby se pfedeslo nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

Nevedte kabel pod kobercem a nepfikryvejte jej.

Opravy a udrzbu smi provadét jen kvalifikovany servisni zastupce.

Nikdy nepouZivejte pfisluSenstvi, které neni dodavano s timto pfistrojem,
nebo neni ureno pro tento pfistroj.

Pfistroj neumistujte na parapety oken.

Ujistéte se, Ze sitovy kabel a vidlice se nemohou dostat do kontaktu s vodou
nebo vihkosti.

Pfistroj umistéte vzdy na rovny, suchy povrch.
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Spodni Cast pfistroje, ke které je pfiveden sitovy kabel, neponofujte do vody
nebo jiné tekutiny. Do pfistroje nelijte vodu, ani jiné tekutiny.

Pfistroj nepokladejte na elektricky, ani plynovy vafi€, Ci v jeho blizkosti.
Neumistujte jej v blizkosti otevieného ohné a jinych pfistroju nebo zafizeni,
ktera jsou zdrojem tepla.

Nepokladejte sitovy kabel pfistroje v blizkosti horkych ploch, nebo pfes ostré
pfedméty. Na sitovy kabel nepokladejte tézké predméty, kabel umistéte tak,
aby se po ném neslapalo, aby se o néj nezakopavalo. Dbejte na to, aby
napajeci kabel nevisel pfes okraj stolu, nebo aby se nedotykal horkého
povrchu.

Pistroj je urCen pro pouZiti v domacnostech.

Pristroj nesmi byt pouzivan pro jiné Ucely, nez ke kterym byl urcen.

Vypojte spotfebi€, pokud ho nepouzivéte, Cistite, vkladate &i vyjimate
soucastky.

CISTENI A UDRZBA

Pred ¢isténim zkontrolujte, zda je spotfebi¢ odpojeny od sité a nechte jej
vychladnout.

Vycistéte télo spotrebie vihkou utérkou a poté vysuste.

Nepouzivejte kovové kartace, drsné prostiedky a agresivni CistiCe, nebot
mUZete spotfebi¢ poskodit.
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POPIS PRISTROJE

1. Viko

2. Nastavitelny plat
3. Zakladna

4. Tlacditko ,+*

5. Tladitko ,-"

6. Tladitko ,TIME®

7. Tladitko , TEMP*

8. Tlagitko Power/OK

POUZIT| PRISTROJE

e SuSeni potravin je efektivni zplsob uskladnéni.

o Teply vzduch nastavené teploty cirkuluje volné uvnitf spotfebiCe mezi hornimi
a spodnimi platy. Timto se potraviny, uloZzené na platech spotfebice susi
rovnomérné a s minimalni ztratou vitamint. Takto si miZete vychutnat ovoce,
zeleninu, houby a dalSi potraviny pfipravené bez Skodlivych latek po cely rok.

¢ S timto spotfebiCem muZzete také susit kvétiny, Ié¢ivé bylinky nebo pfipravovat
ceredlie.

PRED PRVNIM POUZITIM
o Vyjméte spotfebi¢ z obalu.
o Umyjte viko a ¢asti pfistroje.
o NEPONORUJTE ZAKLADNU SUSICKY DO VODY, POUZE JI OTRETE
MOKRYM HADRIKEM.
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POSTUP

UloZte pfedem pfipravené potraviny na plata. Kousky potravin musite poloZit
tak, aby vzduch mohl dobfe cirkulovat. Je mozné nastaveni vysky plat.
Nepokladejte vice kouskd potravin na sebe.

Umistéte plata na zékladnu.

Spotrebi¢ uzaviete vikem, které musi byt pouzito béhem celého procesu
suseni.

Pfipojte spotfebi k elektrické siti.

Stisknéte tlacitko Power/OK, na displeji se objevi ,ON, tim se susi¢ka uvede
do pohotovostniho rezimu. V pfipadé, Ze opét stisknete tlacitko Power/OK, se
na displeji zobrazi ,OFF* a tim se pfistroj vypne.

KdyzZ je pfistroj v pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,TEMP* a ,35 °C*
zatne blikat na displeji. Stisknutim tlacitek ,+* nebo ,-,nastavte poZzadovanou
teplotu. Kazdé stisknuti tlaCitka znamena zvy3eni, i sniZeni teploty 0 5 °C.
Teplotni rozsah suseni je 35°C-70°C.

Stisknutim tlacitka , TIME® se na displeji objevi ,blikajici* ,1:00%, naslednym
stisknutim tlaCitek ,+* nebo ,-, nastavte poZzadovany ¢as suSeni. Pokud
chcete poZzadovany €as nastavit rychleji, staci podrZet tlagitka ,+* nebo ,-,.
Jakmile je nastavena pozadovana teplota i Cas, stisknéte tlaCitko ,Power/OK"
a pfistroj se uvede do provozu. Béhem suseni muzete sledovat ¢as i teplotu
na displeji. Zménit ¢as nebo teplotu Ize kdykoliv béhem suseni, stejnym
postupem zminénym vyS3e.

Maximalni ¢as provozu pfistroje je 19 hodin a 59 minut. Susicka se
automaticky vypne po dosazeni nastaveného ¢asu. Zkontrolujte suroviny,
pokud nejsou zcela vysudené, nastavte pfistroj znovu na dali suseni.

Poznamka: Doporucujeme pouzit vSech 5 plat béhem suSeni, bez ohledu na to, kolik
plat je prazdnych.
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DOPORUCENE TEPLOTY:
Bylinky 35-40 °C

Listova zelenina 40 °C
Chléb 40-50°C

Zelenina 50-55°C

Ovoce 55-60°C

Maso, ryby 65-70°C

DALSi POKYNY

o  Oplachnéte potraviny pfed vlioZzenim do spotfebie. Do spotfebiCe nedavejte
mokré pokrmy, odstraite pfebyte¢nou vodu.

e Muzete vyménit pozici plat, pokud nejsou vSechny pokrmy je$té dostatecné
suché. Horni plato dol(i, bliz k zakladné a spodni plato nahoru.

o Neékteré ovoce je pokryto pfirozenou ochrannou vrstvou, a proto mize suseni
takového ovoce trvat delSi dobu. Abyste tomuto zabranili, povarte pokrmy
pfiblizné 1-2 minuty a poté vloZte do chladné vody a odstrarite pfebytecnou
vodu.

o Doba sudeni zavisi od teploty a vlhkosti v mistnosti, irovné vihkosti potravin,
tloustky kusl apod.

SUSENi OVOCE
e Ovoce oplachnéte.
o QOdstranite jadra a odfiznéte poSkozené ¢asti.
o Nakrajejte na kusy, které poloZite volné na plata.
e Ovoce miZete namodit do citronové nebo ananasové Stavy, abyste zabranili
jeho znehodnoceni.
e Pokud chcete ovoce navonét, mizete pfidat skofici nebo kokos.
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SUSENI ZELENINY
e Zeleninu oplachnéte.
e Odstranite jadra a odfiznéte poskozené ¢asti.
o Nakrajejte na kousky, které poloZite volné na plata.
o Doporucujeme vafit zeleninu pfiblizné 1-5 minut, poté vioZit do studené vody
a nasledné vodu odstranit.

SUSENI LECIVYCH BYLINEK
e Doporuéujeme susit listy, vyhonky.
e Po suseni doporuCujeme vlozit bylinky do papirovych sacku nebo sklenénych
nadob a vlozit na studené, tmavé misto.

SKLADOVANi SUSENEHO OVOCE

o Nadoby ke skladovani suSeného ovoce musi byt Cisté a suché.

e Pro lepsi uskladnéni suSeného ovoce pouZivejte sklenéné nadoby s kovovym
vikem a postavte je na suché a tmavé misto s teplotou v rozsahu 5-20°C.

e Béhem prvniho tydne po sudeni je vhodné kontrolovat, zda se v nadobé
nekondenzuje vihkost. Pokud ano, znamena to, Ze pokrmy nejsou dostate¢né
vysusené a je nutné je dosusit.

e UPOZORNENI: Nedavejte horké pokrmy do nadob k uskladnéni.

PRIPRAVA OVOCE

¢ Dobra pfiprava ovoce uchova jeho pfirozenou barvu, chut a vini.

o Nize jsou popsané uziteCné tipy k lepsi pfipravé ovoce pro suseni:

o Vezméte 1-4 sklenice dzusu (pfirodniho). Pamatuite, ze Stava, kterou
pouzijete, musi odpovidat pfipravovanému ovoci. Napfiklad, pro pfipravu
jablek pouzijte jableCny dzus.

e Smichejte dzus s 2 sklenicemi vody. Poté ponofte pfedem ocisténé a
nakrajené ovoce (viz ,tabulka pro pfipravu ovoce pro suseni”) do
pfipraveného roztoku na 2 hodiny.
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TABULKA PRIPRAVY NA SUSENi OVOCE

. - <an; | Doba suseni

Potravina Priprava Stav po suseni (hodiny)
Meruriky Nakrajejte na platky a vyndejte pecku. Mékke 13-28
Pomeran¢ Nakréajejte na dlouhé pasy. Krehky 8-16
Ananas (Gerstvy) Oloupejte a nakrajejte na kousky nebo Turdy 8-36

kostky.
(konégwg\?any) Vylijte $tavu a vysuste. Mékky 8-36
Banan Oloupejte a nakréje.jte'na kolecka (3-4 Kfupavy 10-38
mm silné).
Hrozny Neni nutné krajet. Mékke 10-26
Trednd Neni nutné vynda?vpgcky (mfgiet’e je Mékkeé 6-36
vyndat po polovi¢nim vysuSeni).
Hruska Oloupejte a nakrajejte na platky. Mékké 10-30
Fiky Nakrajejte. Tvrdé 8-26
Brusinky Neni nutné krjet. Mékké 8-26
Broskve Rozkrojte nap{]l a vyndejte pecku v Mékké 8-26
poloviné doby suseni.
Datle Vyndejte pecku a nakrajejte. Tvrdé 8-26
Jablko Oloupe:j'te', vyndejge jadfinec a srdiéko, Mékkeé 8-10
nakrajejte na platky nebo osminky.

POZNAMKA: Doba a zpisob pfipravy v tabulce jsou orienta¢ni. Osobni pozadavky se
mohou odliSovat od tabulky.
PRIPRAVA ZELENINY

e Zeleninu povarte, dle potreby — viz tabulka nize.

e Pokud chcete pfidat jemnou vini citronu zelenym fazolim, chfestu apod.,
vloZte tuto zeleninu do citronové Stavy na pfiblizné 2 minuty.

POZNAMKA: Viy3e uvedené doporudeni je pouze informaéni a neni nutné jej

dodrzovat.
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TABULKA PRIPRAVY ZELENINY PRO SUSENI

Nazev Pfiprava Stav po suseni Doba suseni
Arty&oky Nakréajejte na pasy (3-4 mm silné). Kiehké 8-13
Cuketa Oloupejte a nakréjejte na platky (6 - 12 Kiehka 8-18

mm silné).
Brokolice Nakrajejte. Varte v pafe pfiblizné 3-5 min. Kfehka 8-20
Houby Nakrajejte nebo nechte celé (malé). Tvrdé 8-14
Zelené fazole Nakrajejte a vafte, dokud nejsou Krehka 10-26
prahledné.
Dyné Nakréjejte na kousky (6 mm silné). Krehka 6-18
Kapusta Nakréajejte na pésx (VSImm). Odstrarnte Tvrda 8-14
ztvrdlé Easti.
Ruzi¢kova kapusta Rozkrojte na polovinu. Kfupava 10-30
Kvétak Vafte do zméknuti. Tvrdy 8-16
Brambory Nakrajejte, varte pfiblizné 8-10 min. Kfupavé 10-30
Cibule Nakrajejte na kolecka. Kfupava 10-14
Karotka Varte do zméknuti. Nakrajejte na kolecka. Kfupava 10-14
Okurka Oloupejte a nakréjse;{':% ;1a kole¢ka (12 mm Tvrda 8-18
: . Nakrajejte na pasy nebo kolecka (6 mm v : )
Stadkd paprika silng). Odstrafite vnitrek. Kiupava 814
Paliva paprika Neni nutné krajet. Tvrda 8-14
Petrzel Nakrajejte listy na Casti. Kfupava 8-10
Rejcata Oloupejte. Nakréjej}e na kousky nebo Tvrda 10-24
kolecka.
Oloupejte a nakrajejte na kousky (3 mm Ztrata vihkosti ]
Rebarbora silng). zeleniny 10-38
Celer Nakrajejte na kousky (6 mm silné). Kfupavy 8-14
Cgrvené Uvaftev, nechte vy'c.hlladnout, o@straﬁte Kiupava 10-26
fepa kofeny. Nakrajejte na kolecka.
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Jarni cibulka Rozdélte. Kfupava 8-10
Chrest Nakréjejte na kousky (2.5 mm silné). Kfupavy 8-14
Cesnek Oloupeijte a nakrajejte na kolecka. Ktupavy 8-16
Spenat Vafte do zméknuti. Kiupavy 8-16

Zampiony Nakrajejte na kousky nebo suste celé. | Tvrdé a kfupavé 8-10

POZNAMKA: Cas a zplisob zpracovani zeleniny popsany v tabulce je pouze
informacni. Upravte si hodnoty podle vlastnich potieb.

PRIPRAVA MASA A RYB
Spravna pfiprava masa je nutna pro jeho spravné a zdravé uchovani.
Maso doporucujeme okofenit.

Standardni marinada:

1/2 sklenice sjové omacky

Cesnek, nakrajeny na malé kousky

velka IZice keCupu

1/4 Cajové IZiCky soli

1/2 desertni IziCky suSeného kofeni
V8echny ingredience dikladné smichejte.

Ryby
Doporuéujeme rybu uvafit nebo upéct pfed susenim (pecte ji pfiblizné 20 minut pfi
teploté 200° C). Suste pfiblizné 2-8 hodin.
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TECHNICKA SPECIFIKACE
Jmenovity rozsah napéti 220-240V
Jmenovity kmitoCet 50 Hz
Jmenovity pfikon 240 W

Zmény textu a technickych Udaju vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material odlozte na misto urené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

C€

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech
znamend, Ze pouzité elekirické a elektronické vyrobky nesmi byt
pfidany do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na urena sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych evropskych
zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu
pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a lidské zdravi,
coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni poZzadavky smérnic EU, které
se na néj vztahuii.
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