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Przed uzyciem urzadzenia nalezy zapozna¢ si¢ z jego instrukcja. Z urzadzenia nalezy
korzysta¢ tylko w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy
zachowac.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA 3
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

Jezeli urzadzenie zostanie uszkodzone wskutek nieprzestrzegania zasad
podanych w niniejszej instrukcji, gwarancja traci waznos¢. Producent ani
importer nie ponoszg odpowiedzialnoSci za szkody wynikajgce z
nieprzestrzegania zasad podanych w instrukcji. Nieostrozne korzystanie z
urzadzenia nie jest zgodne z warunkami niniejszej instrukcji.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego nalezy upewnié
sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w
gniazdku.

Urzadzenie podtaczaj tylko do prawidtowo uziemionego gniazdka.

PRZESTROGA

Z niniejszego urzadzenia mogq korzysta¢ dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonej sprawnos$ci ruchowej, zmystowej lub umystowej, lub
osoby bez do$wiadczenia i wiedzy, jezeli sq pod nadzorem lub zostaty
pouczone odnosnie instrukcji bezpieczenstwa obstugi urzadzenia i rozumiejg
potencjaine zagrozenia. Czyszczenie i konserwacje wykonywang przez
uzytkownika nie mogg wykonywac¢ dzieci, ktore nie sg starsze niz 8 lat i nie
znajdujg sie pod nadzorem. Urzadzenie i jego przewod zasilajacy nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci mtodszych niz 8 lat.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzadzeniem.

Urzadzenia uzywaj tylko do celéw, do ktérych jest ono przeznaczone.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za posrednictwem programatora,
zewnetrznego timera lub zdalnego sterowania.

Jezeli urzadzenia sig nie uzywa lub zaplanowane jest jego czyszczenie, nalezy
wytaczy€ je i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego.

Jezeli urzadzenie nie funkcjonuje prawidtowo, zostato upuszczone,
uszkodzone lub zanurzone w wodzie, nie wolno go uzywac. Nie wolno uzywaé
urzadzenia z uszkodzong wtyczkq przewodu zasilajacego. Pod Zadnym
pozorem nie wolno naprawiaC urzadzenia samemu. Nie wolno dokonywaé
zadnych modyfikacji urzadzenia - grozi to porazeniem pradem elektrycznym.
Naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia moze dokonywaé tylko
autoryzowane centrum serwisowe.
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Nie wolno odtgczaé urzadzenia od gniazdka elektrycznego ciagnac za przewod
zasilajacy - istnieje ryzyko uszkodzenia przewodu zasilajacego lub gniazdka.
Nie wolno kfas¢ ciezkich przedmiotow na przewodzie zasilajacym. Upewnij sig,
ze przewod zasilajacy nie zwisa przez krawedz stotu ani nie dotyka ostrych lub
goracych powierzchni.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie jest
przeznaczone do uzytku na zewnatrz. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku komercyjnego.

Nie uzywaj urzadzenia nad goracymi powierzchniami lub w poblizu zrédet
ciepta, takich jak np. kuchenki gazowe lub elektryczne, piecyki itp.

Nie uzywaj urzadzenia w poblizu substancji wybuchowych lub tatwopalnych.
Nie uzywaj urzadzenia w poblizu wody.

Urzadzenie umieszczaj tylko na ptaskiej, stabilnej, suchej i odpornej na ciepto
powierzchni.

Trzymaj urzadzenie z dala od $cian i tatwopalnych przedmiotéw, takich jak
zastony. Odlegtos¢ miedzy urzadzeniem i otaczajagcymi obiektami musi
wynosi¢ co najmniej 10 cm. Nie umieszczaj zadnych przedmiotow na
urzadzeniu.

Nie przykrywaj urzadzenia. Otwory cyrkulacji powietrza nie moga by¢ niczym
blokowane. Upewnij sie, ze wokdt urzadzenia jest wystarczajgco duzo miejsca
na cyrkulacje powietrza.

Nie przechowuj zadnych przedmiotéw w urzadzeniu.

Nie umieszczaj w urzadzeniu przyboréw kuchennych, folii metalowej, papieru
lub kartonu ani opakowan z tworzyw sztucznych.

Nie podtaczaj urzadzen o duzym poborze do tego samego obwodu
elektrycznego.

Nie podtaczaj urzadzenia do gniazdka znajdujacego sie nizej niz urzadzenie.
Zawsze upewnij sie, ze pojemnik jest prawidtowo ustawiony przed wiaczeniem
urzadzenia. Uzyj pojemnika tylko z wtozonym rusztem.

Nie napetniaj wyjmowanego pojemnika olejem. Nie uzywaj urzgdzenia do
podgrzewania wody.

Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
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Jezeli podczas pracy z urzadzenia wydobywa sie czarny dym, nalezy
natychmiast odtaczy¢ je od Zrodta zasilania.

Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy i pozostaje gorace iﬁi
przez pewien czas po wylaczeniu. Nie dotykaj goracych

powierzchni. Zawsze uzywaj tylko uchwytu i przyciskow.

Gorace powietrze i para wydostajq sie z otworéw urzadzenia podczas pracy.
Unikaj kontaktu z goraca parg. Nie zakrywaj otwordw.

Wyjmuj goracy pojemnik do frytowania z zywnoscig powoli i ostroznie.
Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ podczas przenoszenia i uzywaj rekawic
ochronnych.

Goracy pojemnik przechowu;j tylko na powierzchniach zaroodpornych.
Podczas korzystania z urzadzenia zalecamy uzycie maty (nie plastiku), aby
zapobiec przebarwieniom powierzchni blatu roboczego lub stotu.

Nie przemieszczaj urzagdzenia podczas pracy. Przed kazdg manipulacjg z
urzadzeniem najpierw odtacz je od zrodta zasilania i pozostaw do ostygniecia.
Przed odtaczeniem od sieci el. najpierw wylacz urzadzenie.

Nie dotykaj urzadzenia ani przewodu zasilajacego mokrymi rekoma.

Unikaj bezposredniego kontaktu urzadzenia z woda. Nie zanurzaj urzadzenia
ani przewodu zasilajacego w wodzie lub w innych cieczach.

Jezeli urzadzenie zostanie zanurzone w wodzie, natychmiast odtacz je od
Zrédta zasilania. Nie wktadaj rak do wody, jezeli urzadzenie nie jest odtaczone
od Zrodta zasilania.

Uzywaij tylko z dotaczonymi akcesoriami.
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OPIS URZADZENIA

1. Panel sterowania 6. Ruszt

2. Pojemniki na wodg i olej 7. Wylot powietrza

3. Wyjmowany pojemnik 8.  Wiot powietrza

4. Wziernik 9. Przewdd zasilajacy
5. Uchwyt
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OPIS PANELU STEROWANIA
9 \,

10

11

12

13
1. Program Kurczak 12.
2. Program Skrzydetka 13.
3. Program Frytki 14,
4. Program Warzywa 15.
5. Program Stek 16.
6. Program Krewetki
7. Program Ciasto 17.
8. Program Ryba 18.
9. Wskazanie trybu Master
10. Wskazanie trybu normalnego 19.
11. Przycisk wiacz/wytacz 20.

MONTAZ ZDEJMOWANEGO UCHWYTU POJEMNIKA

Jezeli uchwyt pojemnika jest rozmontowany w
opakowaniu, wyjmij pojemnik z urzadzenia i
umie$¢ uchwyt w otworze pojemnika, az

ustyszysz kliknigcie, patrz rysunek.

20

19
18
17

Przycisk trybu

Przycisk —

Przyciski temperatury/czasu
Przycisk programu

Przyciski stopnia rozpylania
oleju/wody

Przycisk +

Wskazanie stopnia rozpylania
oleju/wody

Przycisk podswietlenia
Przycisk start/pauza
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
e Usun wszystkie opakowania i naklejki.
o  Umyj wyjmowany pojemnik i ruszt w cieptej wodzie z neutralnym detergentem
kuchennym, optucz i osusz.
o Wytrzyj powierzchnie urzadzenia miekka wilgotng Sciereczkg i doktadnie
0osusz.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

TRYB NORMALNY
o UmieS¢ urzadzenie na plaskiej, stabilnej, suchej i odpornej na ciepto

powierzchni.

o Wyjmij pojemnik do frytowania, umies¢ w nim ruszt i widz do niego wymagang
ilos¢ zywnosci. Roztdz jedzenie tak rownomiernie, jak to mozliwe.

o llos¢ zywnosci nie moze przekraczac znaku MAX.

e W celu uzyskania optymalnych rezultatdw i skrécenia czasu pieczenia
zalecamy przygotowywanie mniejszych porcji potraw (optymalna ilos¢ do
przygotowania frytek wynosi 500 g).

Pamietaj: Zywno$¢ mozna przygotowywac bez uzycia oleju. Aby jednak uzyskac

wiekszg chrupkos¢, zalecamy posmarowanie zywno$ci niewielkg ilodcig oleju.

o Nie przygotowuj zbyt ttustych potraw, takich jak kietbasy.

Rozmroz zamrozong zywnos¢ przed uzyciem.

W16z pojemnik do frytowania z jedzeniem do urzadzenia.

Podtacz urzadzenie do sieci el.

Wiacz urzadzenie, naciskajac przycisk wiaczania/wytgczania. Nastepnie uzyj

przycisku trybu, aby przetaczy¢ urzadzenie w tryb normalny. Domy$ine

ustawienia temperatury i czasu to 180°C oraz 15 minut.

o Uzyj przycisku ustawiania programu, aby wybraé jeden ze wstepnie
ustawionych programéw automatycznych, patrz tabela ponizej.

e JeZeli chcesz dostosowaé temperature lub czas, uzyj przycisku temperatury
lub czasu, aby przej$¢ do zadanego ustawienia, a przyciskami + i - wyreguluj
zadang temperature lub czas gotowania. Zakres ustawien temperatury wynosi
80-200°C, zakres ustawien czasu wynosi 0-60 minut.

o Naciénij przycisk start/pauza, aby rozpocza¢ lub zatrzymac pieczenie.
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o Urzadzenie wyposazone jest w oswietlenie wewnetrzne. Nacisnij przycisk
oSwietlenia, aby wigczy¢ lub wytaczy¢ oSwietlenie. OSwietlenie wytacza sie
automatycznie po 20 sekundach.

Pamietaj: Przy pierwszym uzyciu mozesz zauwazy¢ lekki dym lub zapach.

Zjawisko to jest catkiem normalne i szybko znika.

o Niektdre programy majg funkcje przypomnienia o mieszaniu. Jezeli zadwieci
sie wskaznik sygn. przypomnienia o wymieszaniu (SHAKE), wyjmij pojemnik z
urzadzenia i sprawdz zywno$¢, obrd¢ lub wymieszaj, a nastepnie wioz
pojemnik z powrotem do urzadzenia.

Przestroga: Po uzyciu pojemnik do frytowania jest goracy. Nie dotykaj go! Podczas

manipulowania pojemnikiem uzywaj wytgcznie uchwytu i rekawic kuchennych.

Nalezy unika¢ kontaktu z goraca para.

e Po uplywie ustawionego czasu zabrzmi sygnat dZzwigkowy i urzadzenie
wylgcza sie automatycznie (wentylator pracuje jeszcze przez 20 sekund w celu
schtodzenia urzadzenia). W razie potrzeby mozna ustawi¢ dodatkowy czas
pieczenia.

o Wyjmij pojemnik z urzadzenia, pot6z go na zaroodpornej powierzchni i wyjmij
z niego zywno$¢. Nie uzywaj ostrych naczyn, aby unikngC uszkodzenia
nieprzywierajacej powierzchni.

Przestroga: Goracy tluszcz lub ptyny gromadzg sie na dnie pojemnika podczas

gotowania. Nigdy nie odwracaj pojemnika do gbry nogami, aby zapobiec wyciekowi

ptynu i poparzeniom.

o W razie potrzeby mozna od razu przygotowa¢ w urzadzeniu kolejng porcje
potrawy.

o Urzadzenie moze byé réwniez uzywane do podgrzewania potraw. Ustaw
temperature na 150°C i timer na 10 minut.

oAby przygotowaé ciasto, mozesz umiescic¢ forme do pieczenia w pojemniku z
rusztem.

e  Po uzyciu wytgcz urzadzenie i odtacz je od zrédta zasilania.
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TRYB MASTER Z FUNKCJA ROZPYLANIA WODY | OLEJU

e Urzadzenie wyposazone jest w funkcje rozpylania wody i oleju w trybie Master.
Podczas pieczenia urzadzenie automatycznie spryskuje zywnos¢ olejem co 4
minuty i wodg co 2 minuty.

o Aby skorzystat z tej funkcji, napetnij najpierw
pojemniki przed wigczeniem urzadzenia. Wyjmij
pojemniki z urzadzenia, zdejmij pokrywe i napetnij
lewy pojemnik olejem jadalnym, a prawy pojemnik
czysta, najlepiej filtrowang wodg o temperaturze
pokojowej. Nastepnie zamknij pokrywe i wioz
pojemnik z powrotem do urzadzenia. i

e Po wigczeniu urzadzenia automatycznie przechodzi oo ———
w tryb Master. Aby przej$¢ do normalnego trybu
przygotowywania potraw bez tej funkcji, nacisénij przycisk trybu po wiaczeniu
frytkownicy.

o W trybie Master wybierz zadany program. Uzyj przyciskow stopnia rozpylania
oleju i wody, aby ustawi¢ zadany stopien rozpylania. Aby wytaczy¢ funkcje
rozpylania oleju lub wody, naci$nij przycisk cztery razy z rzedu. Nacisnij
przycisk start/pauza, aby rozpoczaé pieczenie

e Spryskiwanie wodg nadaje sie do stosowania na wszystkich produktach
spozywczych, ktére powinny zachowaé soczysto$¢ i nie wysychac. Ta funkcja
jest szczegdlnie odpowiednia do przygotowania owocow morza, warzyw,
kurczaka itp.

o Rozpylanie oleju i wody nadaje sie do dan chrupigcych.

TABELA FUNKCJI ROZPYLANIA WODY | OLEJU

Poziom Wskazanie Czas rozpylania
Olej 1 04s

05s

06s

5s

6s

7s

Woda

WIN| =W
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TABELA PROGRAMOW
Program Temperatura | Czas Funkcja Funkcja
przypomnienia o rozpylania oleju
mieszaniu
Domyslnie | 180°C 15min. | - -
Kurczak 200°C 30 min. | Co 10 min. Co 4 min.
CHICKEN
Skrzydetka | 200°C 20 min. | Co 10 min. Co 4 min.
05s
Frytki 200°C 23 min. | Co 12 min. Co 4 min.
-‘t!.y- 0,6s
FRIES
Warzywa 160°C 12 min. | Co 6 min. Co 2 min.
(.}é 0,4 S
VEG
Stek 180°C 14 min. | Co 7 min. Co 4 min.
@) 05s
STEAK
Krewetki 195°C 10 min. | Co 5 min. Co 4 min.
04s
Ciasto 160°C 20 min.
TART
Ryba 195°C 10 min. | Co 5 min. Co 4 min.
05s
FiSH

10
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TABELA PRZYGOTOWANIA ARTYKULOW SPOZYWCZYCH

Pokarm llosé (g) | Czas Tempera | Uwaga
(min) tura (°C)

Cienkie mrozone frytki 300-700 | 9-16 200°C Mieszaj na biezaco

Grube mrozone frytki 300-700 | 11-20 | 200°C Mieszaj na biezaco

Domowe frytki 300-800 | 10-16 | 200°C Dodaj ¥z tyzki oleju.
mieszaj na biezaco

Domowe pieczone 300-800 | 18-22 | 180°C Dodaj ¥z tyzki oleju.

ziemniaki mieszaj na biezgco

Ziemniaki gratynowane | 500 15-18 | 200°C

Stek 100-500 | 8-12 180°C

Kotlet schabowy 100-500 | 10-14 | 180°C

Hamburger 100-500 | 7-14 180°C

Kietbasa w cie$cie 100-500 | 13-15 | 180°C

Patki/skrzydetka z 100-500 | 18-22 | 180°C

kurczaka

Piersi z kurczaka 100-500 | 10-15 | 180°C

Sajgonki 100-400 | 8-10 200°C Mieszaj na biezaco

Mrozone nuggetsy z 100-500 | 6-10 200°C Mieszaj na biezaco
kurczaka

Mrozone paluszki rybne | 100-400 | 6-10 200°C Mieszaj na biezaco

Mrozony ser 100-400 | 8-10 180°C

panierowany

Faszerowane warzywa 100-400 | 10 160°C

Ciasto 300 20-25 | 160°C Uzyj formy
Suche 400 20-22 | 180°C Uzyj formy
Muffiny 300 15-18 | 200°C Uzyj formy
Stodkie przysmaki 400 20 160°C

Pamietaj: Podane dane majq jedynie charakter orientacyjny.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
e Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od zrodta zasilania i pozostaw je do
catkowitego ostygniecia.

11
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o  Czy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

o Wytrzyj powierzchnie urzadzenia miekka wilgotng Sciereczka i doktadnie
0osusz.

o Umyj wyjmowany pojemnik i ruszt w goracej wodzie z neutralnym detergentem
kuchennym, optucz i wysusz. Nie uzywaj ostrych naczyn, aby unikngé
uszkodzenia nieprzywierajacej powierzchni.

oAby usungé przypieczone resztki zywnosci z pojemnika lub rusztu, napetnij
pojemnik wodg i neutralnym $rodkiem do mycia naczyn i odstaw na 10 minut.

o Wyjmij pojemniki na olej i wode z urzadzenia, i regularnie myj je wodq z
mydtem, ptucz i susz.

e Regularnie usuwaj olej z wnetrza urzadzenia wilgotng Sciereczka, a nastepnie
doktadnie osusz czystq Sciereczka. W razie potrzeby wyczyS¢ grzatke z resztek
jedzenia miekkg szczotka.

o Nie uzywaj agresywnych ani $ciernych srodkow czyszczacych.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani w innych cieczach.

Przechowuj urzadzenie w oryginalnym opakowaniu w suchym miejscu.

TABELA USTEREK | ICH USUWANIA

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenie nie | Urzadzenie nie jest podtaczone | Podtacz urzadzenie do zrodia
dziata do Zrodta zasilania zasilania
Nie nacisnigto przycisku Nacisnij przycisk start/pauza, aby
start/pauza uruchomic program
Zywnosé jest Zbyt duza ilos¢ zywnosci w Przygotuj zywno$¢ w mniejszych
niedogotowana | koszu porcjach
Zbyt niska temperatura Dostosuj ustawienie temperatury.
Zywnos¢ jest Pokrywajgca sie zywno$¢ lub Mieszaj zywno$¢ okoto w pofowie
nierbwnomiernie | wieksze ilosci jedzenia czasu pieczenia
upieczona
Z urzadzenia Zbyt tlusta Zywno$¢ lub zbyt Nie przygotowuj zbyt thustych potraw.
wydobywa sie duzo dodanego oleju Dodawaj tylko odpowiednig ilos¢
biaty dym oleju
Resztki oleju w pojemniku Czy$¢ pojemnik po kazdym uzyciu

12
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Zakres napiecia znamionowego 220-240V
Czestotliwo$¢ znamionowa 50/60 Hz
Znamionowy pobér mocy 1800 W

Zmiany tekstu i danych technicznych zastrzezone.

INSTRUKCJE ORAZ INFORMACJE DOTYCZACE USUWANIA ZUZYTYCH
OPAKOWAN

Zuzyte opakowanie nalezy przekaza¢ do miejsca wyznaczonego przez gmine do
utylizacji odpadoéw.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH
Ten symbol umieszczony na urzadzeniach lub w dokumentacji towarzyszacej
oznacza, ze zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych nie mozna
taczy¢ z odpadami z gospodarstw domowych. W celu odpowiedniej likwidacji,
odzysku i recyklingu nalezy przekaza¢ te urzadzenia do wyznaczonych

I  Punktow zbiorki. Alternatywnie, w niektorych krajach Unii Europejskiej Iub

innych krajach europejskich, mozna zwroci¢ te urzadzenia lokalnemu

dystrybutorowi podczas zakupu innego ekwiwalentnego urzadzenia. Wiasciwa
utylizacja tych urzadzen pozwoli na zachowanie cennych zasobéw naturalnych

i unikniecie ewentualnego negatywnego wptywu na Srodowisko naturalne i

zdrowie ludzi, ktory mogtby zaistniec w przypadku niewtasciwego

zagospodarowania odpaddw.

c Urzadzenie to spetnia wszystkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, ktére
go dotycza.
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