Forréleveg6s fritéz R-2887 MasterChef | HU

Rohnson

Hasznalati utmutatd
FORROLEVEGOS FRITOZ

R-2887 MasterChef

Mieldtt a terméket hasznélatba venné, kérjik, hogy az alabbi hasznalati utasitassal
részletesen ismerkedjen meg. A terméket a jelen Utmutatd utasitasai szerint hasznalja.
Az Utmutatét az esetleges késébbi hasznélat érdekében &rizze meg.
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK
OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG

Amennyiben a jelen Utmutatd utasitdsainak be nem tartasa miatt hibasodik
meg a készllék, a jotallas érvényét veszti. A gyartd/importér nem tartozik
felelésséggel azon karokért, amelyek a jelen Utmutatoban leirt utasitasok be
nem tartdsa miatt keletkeztek. A késziilék gondatlan hasznélata nincs
osszhangban a jelen Utmutatd feltételeivel.

A készillék taphalozathoz valé csatlakoztatasat megelézéen bizonyosodjon
meg arrél, hogy a készilék tipuscimkéjén feltlintetett feszlltség megegyezik
az On &ltal hasznalni kivant elektromos aljzat tapfesziiltségével.

A késziléket csak az elBirasoknak megfeleléen lefoldelt aljzathoz
csatlakoztassa.

FIGYELMEZTETES

A jelen késziiléket 8 éven felili gyermekek, illetve testileg, érzékszervileg vagy
lelkileg fogyatékos vagy nem elegendé tapasztalattal, ismerettel rendelkez6
személyek is hasznalhatjak, amennyiben felligyelet alatt &llnak vagy a termék
biztonsagos kezelésérdl felvilagositasban részesiiltek és tudatdban vannak az
esetleges veszélyeknek. A készllék felhasznalo altali tisztitasat,
karbantartasdt nem végezhetik 8 éven aluli, illetve fellgyelet nélkili
gyermekek. A készuléket és a tapvezetéket tartsa 8 éven aluli gyermekektdl
tavol.

Gyermekeknek tilos jatszani a kész(ilékkel.

Ne hasznalja a készuléket mas célbdl, mint amire az elbirasok szerint szolgal.
A készulék nem miikodtethetd programator, kulsé termosztat vagy taviranyitd
altal.

Amennyiben nem hasznélja a terméket vagy annak tisztitasat tervezi, minden
esetben kapcsolja ki és huzza ki a halozatbal.

Ne hasznalja a készliléket, amennyiben nem miikddik megfeleléen, ha leesett
a foldre és kérosodas érte vagy vizbe mertilt. A csatlakozd dugé6 karosodasa
esetén tilos a készllék hasznélata. Semmi esetre sem végezzen javitdsokat a
késziiléken. Ne tegyen semmilyen moédositast a készlléken - &ramités
veszélye all fent. A készilék mindennem( javitasat és beallitdsat bizza a
maérkaszerviz munkatarsaira.
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A késziiléket tilos a taphalozati aljizatbol a vezetékénél fogva kihuzni - ilyen
esetben a tapkabel/haldzati aljzat karosodasanak veszélye all fent.

Ne helyezzen nehéz targyakat a tapkabelre. Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne
I6gjon le az asztal szélérdl vagy ne érintkezzen éles és forrd felliletetekkel.

A jelen készlléket kizarolag haztartasi felhasznalésra tervezték. Nem szolgal
killtéri hasznalatra. Uzleti cél0 felhasznalasra nem alkalmas.

Ne hasznalja a késziiléket forrd felilet folott vagy héforras — mint pl. gaz- vagy
elektromos tlizhely, s(it6, stb. — kdzelében.

Ne hasznalja a készliléket robbanékony vagy gyulékony anyagok kozelében.
Ne hasznalja a készliléket viz kdzelében.

A készliléket kizarolag egyenes, stabil, szaraz és héallé fellletre helyezze.

A készilléket a faltdl és gyulékony targyaktdl (pl. fliggdny) biztonsagos
tavolsagra helyezze. A berendezést a kdrnyezd targyaktdl legalabb 10 cm
tavolsagban kell elhelyezni. A késziilékre ne tegyen semmiféle targyat.

Ne takarja le a készlléket. A levegl aramlasara szolgalo nyilasokat nem
szabad semmivel lefedni. A késziilék kérll biztositson elegendé teret a
légaramlashoz.

Ne taroljon semmit a kész(ilékben.

Ne tegyen a késziilékbe konyhai eszkdzdket, fémfoliat, papirt, kartont vagy
muanyag csomagolést.

Ne csatlakoztasson nagy teljesitményl készilékeket ugyanahhoz az
elektromos &ramkérhoz.

Ne csatlakoztassa a készilléket a készlléknél alacsonyabban elhelyezett
aljzatba.

A készlilék hasznalata elétt minden esetben ellenérizze, hogy az edény jél
legyenek behelyezve. Az edényt csak behelyezett raccsal hasznalja.

A kivehetd edénybe ne toltsdn olajat. Ne haszndlia a készliléket
vizmelegitéshez.

Ne hagyja a készliléket tizemelni felligyelet nélkiil.

Amennyiben az izemelés soran a készlilékbdl fekete flst arad, a készuléket

azonnal huzza ki a hélézatbdl.
A berendezés Uzemelés soran felmelegszik és kikapcsolast
kévetden még egy ideig meleg marad. Ne érjen hozza a forro
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feliletekhez. A késziiléknek csak a fogantydjahoz és nyomdgombjaihoz
nyuljon.

MUikodés kdzben forrd levegd és gz jon ki a késziilék nyilasain. Kerilje az
érintkezést a késziilék nyilasaibdl izemelés soran kiaradé forré gbzzel. Ne
takarja le a nyilasokat.

Az élelmiszert tartaimazé forrd fritéz edényt lassan és dvatosan emelje Kki.
Ekdzben minden esetben fokozott elévigyazatossaggal jarjon el és hasznaljon
konyhai keszty(it.

A forré edényt kizarolag h6allo feliletre tegye.

A készillék hasznalata soran javasoljuk, hogy hasznédljon alatétet (ne
mianyagot), nehogy elszinezédjon a konyhabutor vagy az asztal feliilete.
Uzemelés soran ne tegye a késziiléket mas helyre. A késziilék barmilyen
mozgatasa el6tt huzza ki a halozatbdl és hagyja lehdlni.

Miel6tt levalasztja a halozatrdl, elészor kapcsolja ki a készuléket.

Ne nyuljon a késziilékhez, sem a tapkabelhez nedves kézzel.

Ovja a készlléket vizzel valo kozvetlen érintkezéstdl. Ne meritse a készliléket,
sem a tapkabelt vizbe vagy mas folyadékba.

Ha a készlléket vizbe meriti, azonnal hiizza ki a haldzatbol. Ne nyuljon a vizbe,
ha a készilék nincs levalasztva a haldzatrol.

A készuléket csak a vele egyutt szallitott tartozékokkal hasznélja.
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A KESZULEK LEiIRASA

1. VezérlGpanel 6. Racs

2. Viz- és olajtartalyok 7. Levegb kimenet
3. Kivehetd edény 8. Levegd bemenet
4. Nézbiveg 9. Tapkabel

5. Fogantyu
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A VEZERLOPANEL LEIRASA
9 \,
10
11 20
12 19
18
13 17
1. Csirke program 12. Uzemmad gomb
2. Csirkeszarny program 13. —gomb
3. Szalmaburgonya program 14. HOmérséklet/id6 gombok
4, Z06ldség program 15. Program gomb
5. Steak program 16. Olaj/viz permetezési szint
6. Garnélarak program gombok
7. Sutemény program 17. +gomb
8. Hal program 18. Olaj/viz permetezési szint
9. Master méd jelzése jelzés
10. Normal lizemmdd jelzése 19. Vilagitas gomb
11. Be-/kikapcsold gomb 20. Start/sziinet gomb

A KIVEHETO TARTALYFOGANTYU FELSZERELESE
e Ha a tartaly fogantylja szét van szerelve a
csomagban, vegye ki a tartalyt a készilékbél, és
helyezze a fogantyut a tartaly nyilasaba
kattanasig, lasd a képet.
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ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitsa el az 6sszes csomagol6anyagot és a matricakat.

Mossa el a kivehetd edényt és racsot kdzémbds ph-ji mosogatoszeres
melegvizben, majd dblitse le és szaritsa meg.

A készilék fellletét puha nedves ruhaval torélje le, majd tordlje teljesen
szérazra.

A KESZULEK HASSZNALATA
NORMAL UZEMMOD

A készilléket helyezze egyenes, stabil, széraz és héallo fellletre.

Vegye ki a fritéz edényt és toltse meg a kivant mennyiségi élelmiszerrel. A
stitéracson az élelmiszert egyengesse el.

Az élelmiszer mennyisége nem |épheti tul a MAX jelet.

Az optimalis eredmény és a rovidebb elkészitési id6 érdekében kisebb
élelmiszeradagok siitését javasoljuk (a hasabburgonya elkészitéséhez az
optimalis mennyiség 500 g).

Megj.: Az ételkészités olaj hasznalata nélkil is lehetséges. De ahhoz, hogy az
élelmiszer ropogosra slljon, javasoljuk, hogy kenje be egy kis olajjal.

Ne készitsen tul zsiros ételeket, példaul kolbaszt.

A fagyasztott élelmiszert hasznalat el6tt olvassza fel.

Tegye az élelmiszerrel feltdltott edényt a készUlékbe.

Csatlakoztassa a készilléket a halozatba .

A Be- és kikapcsolas gomb lenyomasaval inditsa el a készlléket. Ezutan a méd
gombbal kapcsolja at a készlléket normél izemmddba. Az alapértelmezett
hémérséklet- és idbbeallitasok 180°C és 15 perc.

A programbeallitd gombbal valassza ki az egyik elére beallitott automatikus
programot, lasd az alabbi tablazatot.

Ha modositani szeretné a hdmérsékletet vagy az idét, hasznalja a
hémérséklet/idézitd beallito gombot a kivant beéllitasra, és a + és - gombokkal
allitsa be a kivant hémérsékletet vagy fézési idét. A hémérséklet beallitasi
tartomanya 80-200 °C, az id6 bedllitasi tartoménya 0-60 perc.

A Start/szlinet gombbal Gizembe helyezi a késziléket vagy szlinetelteti annak
mikodését.
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o Akészlilék bels6 vilagitassal van felszerelve. Nyomja meg a vilagitas gombot
a vilagitas be- vagy kikapcsolasahoz. A vilagitas 20 masodperc utan
automatikusan kikapcsol.

Megj.: A késziilék elsé hasznalatakor enyhe flist vagy szag érezhetd. Ez a jelenség

teliesen normalis és gyorsan elmulik.

o Egyes programok fel vannak szerelve emlékeztetével az étel megkeverésére.
Ha a keverésre emlékeztetd lampa (SHAKE) kigyullad, vegye ki az edényt a
készillékbdl, és ellenbrizze az ételt, forditsa meg vagy keverje meg, és tegye
vissza az edényt a készlilékbe.

Figyelmeztetés: A fritdz edény hasznalat utan forr6, ne érjen hozza! A fritéz edényt

csakis fogantyujanal fogva, konyhai keszty(it viselve hasznalja. Kerlilie az

érintkezést a forré gbzzel.

o A bedllitott idd letelte utan hangjelzés hallhatd, és a készllék automatikusan
kikapcsol (a ventildtor még 20 masodpercig mikodik, hogy lehlitse a
készilléket). Ha szikséges, tovabbi sutési idét is beallithat.

o Az edényt vegye ki a készlilékbdl, tegye héallé felilletre és vegye ki beldle az
élelmiszert. Ne hasznaljon éles konyhai eszkdzoket, hogy ne karosodjon a
készUlék tapadasgatlé bevonata.

Figyelmeztetés: Az edények aljara az étel készitése soran lecsépdg a forrd

zsiradék vagy olaj. Soha ne forditsa fel az edényt aljaval felfelé, nehogy kifolyjon a

benne 1év0 folyadék, ami égési sérilést okozhat.

e lgény szerint azonnal tovabbi élelmiszeradagot tehet a készilékbe.

o Akésziilék étel melegitésére is hasznalhaté. Allitsa a hémérsékletet 150°C-ra
és az id6zitét 10 percre.

o Atészta elkészitéséhez siitéformat helyezhet a racsos edénybe.

o Hasznalat utan a késziléket kapcsolja ki és huzza ki a haldzatbol.

MASTER UZEMMOD Viz- ES OLAJPERMETEZESI FUNKCIOVAL
o  Akészllék fel van szerelve viz- és olajpermetezés funkciéval Master médban.
Sutés kozben a készilék 4 percenként automatikusan olajat, 2 percenként
vizet permetez az ételre.
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A funkci6 hasznalatdhoz a készlilék bekapcsolasa
elétt toltse fel a tartalyokat. Vegye ki a tartalyokat a
készlékbdl, vegye le a fedelet és toltse fel a bal
oldali edényt étolajjal, a jobb oldali edényt pedig
tiszta, lehetbleg szobah6mérsékletl sziirt vizzel.
Ezutan zérja le a fedelet, és helyezze vissza a
tartalyokat a készulékbe.

Bekapcsolas utan a késziilék automatikusan Master
moédba keril. Ha normél ételkészitési modra
szeretne valtani e funkcié nélkil, nyomja meg a méd gombot a fritéz
bekapcsolasa utan.

Valassza ki a kivant programot Master médban. Az olaj- és vizpermet-szint
gombokkal allitsa be a kivant permetezési szintet. Az olaj- vagy vizpermet
funkcié kikapcsolasdhoz nyomja meg egymas utdn négyszer a gombot.
Nyomja meg a start/szlinet gombot a slités elinditasahoz

Az ételek vizzel vald meglocsoldsa alkalmas minden olyan élelmiszerre,
amelynek meg kell 6riznie lédussagat és nem akarjuk kiszaritani. Ez a funkcid
klldndsen alkalmas a tenger gyimoélcsei, zoldségek, csirke stb. elkészitésére.
Az olajpermetezés ropogos étel készitésére alkalmas.

Masstansan o ——

Viz- ES OLAJPERMETEZESI FUNKCIO TABLAZAT

Szint Jelzés Permetezési ido

Olaj

1 04s
05s
06s

Viz

5s
6s
7s

WD = IDN
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PROGRAMOK TABLAZATA
Program Homérséklet | 1d6 Etelkeverésre | Olajpermetezési
emlékeztetd funkcié
funkcié
Alapértelmezett | 180 °C 15 perc | - -
Csirke 200 °C 30 perc | Minden 10 Minden 4 perc
percben 0,5mp
CHICKEN
Csirkeszarny 200 °C 20 Minden 10 Minden 4 perc
E perc | perchen 0,5mp
Szalmaburgonya | 200 °C 23 Minden 12 Minden 4 perc
-“!.y- perc percben 0,6 mp
FRIES
Z06ldség 160 °C 12 Minden 6 Minden 2 perc
@ perc percben 0,4 mp
VEG
Steak 180 °C 14 perc | Minden 7 Minden 4 perc
@) percben 0,5mp
STEAK
Garnélarak 195 °C 10 perc | Minden 5 Minden 4 perc
percben 0,4 mp
RI
Tésztaféle 160 °C 20
= perc
TART
Hal 195 °C 10 perc | Minden 5 Minden 4 perc
3 percben 0,5 mp

10
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TABULKA PRIPRAVY POTRAVIN
Elelmiszer Mennyis | 1dé Hémérsék | Megjegyzés
ég (9) (perc) | let(°C)

Vékony fagyasztott | 300-700 | 9-16 200 °C Siités soran idénként

szalmaburgonya forgassa meg

Vastag fagyasztott | 300-700 | 11-20 | 200 °C Siités soran idénként

szalmaburgonya forgassa meg

Hazi 300-800 | 10-16 | 200 °C Adjon hozza "2 evkanal

szalmaburgonya olajat,
a sutés soran idénként
forgassa meg

Hazi silt burgonya | 300-800 | 18-22 | 180 °C Adjon hozza "2 evékanal
olajat,
a siités soran idénként
forgassa meg

Burgonya gratin 500 15-18 | 200 °C

Steak 100-500 | 8-12 180 °C

Sertéskaraj 100-500 | 10-14 | 180°C

Hamburger 100-500 | 7-14 180 °C

Virsli tésztaban 100-500 | 1315 [ 180°C

Csirkecomb/szarny | 100-500 | 18-22 | 180 °C

Csirkemell 100-500 [ 10-15 | 180°C

Tavaszi tekercsek | 100-400 | 8-10 200 °C Siités soran idénként
forgassa meg

Fagyasztott csirke | 100-500 | 6-10 200 °C Siités soran idénként

nuggets forgassa meg

Fagyasztott 100-400 | 6-10 200 °C Siités soran idénként

halrudacskak forgassa meg

Fagyasztott 100-400 | 8-10 180 °C

panirozott sajt

Toltott zoldség 100-400 | 10 160 °C

Sttemény 300 20-25 | 160°C Hasznéljon stitéformat

Quiche 400 20-22 1180 °C Hasznéljon sitéformat

11
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Muffin

300 15-18 | 200 °C Hasznéljon stitéformat

Edes csemege 400 20 160 °C

Megj.: A feltlintetett adatok csupan tajékoztatd jellegliek.

TISZTITAS ES KARBANTARAS

Tisztitas el6tt a készlléket huizza ki a hal6zatbol és hagyja teljesen kihdilni.

A készuléket minden egyes hasznalat utan tisztitsa ki.

A késziilék fellletét puha nedves ruhaval tordlie le, majd torélje teljesen
szérazra.

A kivehetd edényt és a sltéracsot mossa el kéz6mbds ph-ju mosogatdszeres
forrovizben, majd oblitse le és széritsa meg. Ne hasznéljon éles konyhai
eszkozoket, hogy ne karosodjon a készillék tapadasgatld bevonata.

Az odasilt ételmaradék eltavolitasdhoz téltsdn az edénybe kézdmbds ph-jd
mosogatdszeres vizet és hagyja 10 percig azni.

Vegye ki az olaj- és viztartalyokat a késziilékbédl, és rendszeresen tisztitsa meg
Oket mosogatoszeres vizben, 6blitse ki és szaritsa meg.

A késziilék belsejét rendszeresen tisztitsa le az olajtdl nedves ruhaval,

majd tiszta ruhaval tordlje teljesen szarazra. Szikség esetén a fiitbegységrdl
az ételmaradékot puha kefével tisztitsa le.

Ne hasznaljon agressziv és abraziv tisztitdszereket.

Ne meritse a késziilléket vizbe, sem mas folyadékba.

A készuléket tarolja eredeti dobozaban, szaraz helyen.

12
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TABLAZAT A PROBLEMAK MEGOLDASARA

Probléma Ok Megoldas
A készllék A kész(ilék nincs halozatra Csatlakoztassa a késziiléket a
nem miikddik csatlakoztatva hal6zatba
Nem nyomta meg a start/sziinet | Nyomja meg a start/sziinet gombot a
gombot program elinditasahoz
Az étel nem Tul sok az élelmiszer a Adagolja kisebb adagokban az
stlt meg kosarban élelmiszert
teljesen A hémérséklet tul alacsony Médositsa a hémérséklet bedllitasat
Az élelmiszer Az élelmiszerek takarjak A siités kb. felénél keverje meg az
egyenetlendl egymast vagy tul nagy a élelmiszert
sllt meg mennyiséguk
A késziilékbdl Tul zsiros az élelmiszer vagy tul | Ne siisson tul zsiros élelmiszereket.
fehér fust arad | sok az olaj Esszer{ien adagolja az olajat

Az edényben olaj maradt

Az edényt minden egyes hasznalat
utén tisztitsa ki

13
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MUSZAKI JELLEMZOK

Névleges feszliltségtartomany 220-240V
Névleges frekvencia 50/60 Hz
Névleges teljesitmény 1800 W

A szbveg, valamint a miiszaki adatok valtoztatasanak joga fenntartva.

TANAC:SO,K, INFORMACIOK AZ ELHASZNALT CSOMAGOLOANYAG
KEZELESEHEZ
Az elhasznalt csomagoloanyagot széllitsa a lakohelye szerinti hulladékgyijté udvarra.

KISELEJTEZETT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
MEGSEMMISITESE

szimb6lum azt jelenti, hogy a Kkiselejtezett elektromos és elektronikus

berendezéseket tilos a hétkoznapi haztartasi hulladék-taroldkba dobni. Az ilyen

termékek megfeleld megsemmisitése, feldjitasa, ujrahasznositasa érdekében
. helyezze azokat az arra kijeldlt taroldkba. Az Eurdpai Unid egyes
tagallamaiban, illetve tovabbi eurépai orszadgokban olyan alternativ
megoldasok is léteznek, hogy az ilyen termékek — hasonlé jellegl Uj termék
vasarlasakor — eladasuk helyén begydijtésre kertinek. A jelen termék helyes
megsemmisitésével On is segit az értékes természeti forrasok megérzésében,
valamint kérnyezetlinkre és egészségiinkre gyakorolt - a helytelen hulladék-
likvidalasbol eredd - lehetséges negativ hatasok megelézésében is.

c A jelen termék megfelel az EU irAnyelvében leszdgezett valamennyi vonatkozoé
alapkovetelménynek.
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