Frytkownica R-284 | PL

(Pohnson

Instrukcja obstugi
FRYTKOWNICA

R-284

Przed uzyciem urzadzenia nalezy zapozna¢ sie z jego instrukcjg. Urzadzenie nalezy
uzywaé tylko w sposdb opisany w ninigjszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy
zachowac.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA B
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC.

Jezeli urzadzenie zostanie uszkodzone wskutek nieprzestrzegania zasad
podanych w niniejszej instrukcji, gwarancja traci wazno$¢. Producent ani
importer nie ponoszg odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z
nieprzestrzegania zasad podanych w instrukcji. Nieostrozne korzystanie z
urzadzenia nie jest zgodne z warunkami niniejszej instrukcji obstugi.

Przed podfaczeniem urzadzenia do gniazdka el. nalezy upewni¢ sie, ze
napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napigeciu w gniazdku.
Urzadzenie moze zostaC podigczone tylko do prawidtowo uziemionego
gniazdka.

PRZESTROGA

Z niniejszego urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonej sprawnosci ruchowej, zmystowej lub umystowej, lub
osoby bez dos$wiadczenia i wiedzy, jezeli sg pod nadzorem lub zostaty
pouczone odnosnie do instrukcji bezpiecznej obstugi urzadzenia i rozumiejg
potencjalnym zagrozeniom. Czyszczenie i konserwacje wykonywang przez
uzytkownika nie mogg wykonywac dzieci, ktére nie sq starsze 8 lat i pod
nadzorem. Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci mtodszych 8 lat.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacje nie
mogq wykonywac dzieci bez nadzoru.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego nalezy upewnié
sie, czy dane techniczne podane na tabliczce urzadzenia zgadzajg sie z
napieciem elektrycznym gniazdka, do ktorego urzadzenie jest podtaczane.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za posrednictwem
programatora, zewnetrznego przetacznika czasowego Ilub zdalnego
sterowania.

Urzadzenia nie wolno uzywaé do innych celdéw niz te, do ktdrych jest ono
przeznaczone.

Nie wolno odfgcza¢ urzadzenia od gniazdka el. ciagnac za przewdd zasilajacy
- istnieje ryzyko uszkodzenia przewodu zasilajacego lub gniazdka.
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Nie wolno uzywa¢ urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub
wtyczka. Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiane powinien
wykonac profesjonalny serwis.

Jezeli urzadzenie nie funkcjonuje prawidiowo, zostato upuszczone,
uszkodzone lub zanurzone w wodzie, nie wolno je uzywa¢. Pod zadnym
pozorem nie wolno naprawiaC urzadzenia samemu. Nie wolno dokonywaé
zadnych modyfikacji urzadzenia - grozi to porazeniem pradem elektrycznym.
Naprawy i regulacie niniejszego urzadzenia moze dokonywaé tylko
autoryzowane centrum serwisowe.

Aby unikna¢ pozaru, porazenia pradem elektrycznym i obrazen osob, nie
wolno zanurza¢ przewodu czy wtyczki w wodzie ani w innych cieczach.

Jezeli urzadzenia sie nie uzywa lub zaplanowane jest jego czyszczenie,
nalezy odigczy¢ je od gniazda elektrycznego.

Przed czyszczeniem nalezy pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego
ostygniecia.

Nie wolno uzywac¢ akcesoridw, ktore nie sg czescig urzadzenia. Zastosowanie
akcesoriow, ktére nie sg zalecone przez producenta, moze spowodowaé
pozar, porazenie pradem elektrycznym lub obrazenia oséb.

Umie$¢ urzadzenie na plaskiej powierzchni lub na stole, aby przewod
zasilajacy nie wisiat przez krawedz stotu lub blatu.

Upewnij sig, ze przewdd zasilajacy nie dotyka goracych powierzchni
urzadzenia.

Urzadzenia nie wolno umieszczaC na gorgcej powierzchni lub w poblizu
ognia, aby zapobiec jego uszkodzeniu.

Aby odtaczy¢ urzadzenie, wyjmij wtyczke z gniazdka.

Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w suchym srodowisku.

Nie wolno dotykac¢ goracych powierzchni urzadzenia.

Przed odtaczeniem wtyczki z gniazdka nalezy wytaczy¢ urzadzenie.

Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i w podobnych
warunkach.

Nie wolno uzywac je na zewnatrz lub do celow komercyjnych.

Przed rozpoczeciem korzystania z frytkownicy nalezy wypetni¢ jg niezbedng
iloscig oleju lub ttuszczu. Nie uzywaj nigdy frytkownicy bez oleju lub tuszczu,
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poniewaz moze to spowodowa¢ uszkodzenie urzadzenia. Do smazenia
nalezy uzy¢ odpowiedniego ttuszczu.

Nie wolno przemieszcza¢ frytkownicy podczas pracy. Olej jest bardzo goracy,
co grozi oparzeniem. Frytkownice przemieszczaj dopiero wtedy, gdy olej
ostygnie.

Nie wolno zanurza¢ panelu sterowania lub grzejnika w wodzie ani czysci¢
czesci te pod biezacg woda.

Nie wolno umieszczaé we frytkownicy duzq ilos¢ lub duze kawatki artykutdw
zywnosciowych.

Podczas frytowania uwalnia sie gorgca para, wiec nalezy zachowywaé
bezpieczna odlegtos¢ od urzadzenia, aby unikng¢ oparzen i innych urazéw.
Po uzyciu ustaw termostat do najnizszej temperatury: Odtacz wtyczke i
pozostaw olej lub tuszcz do ostygniecia.

Nie przegrzewaj oleju/tluszczu, poniewaz grozi to zapaleniem sie oleju. Nie
wolno uzywa¢ wody do gaszenia ptongcego oleju.

Nie pozostawiaj frytkownicy podczas pracy bez nadzoru.

Zadbaj, aby unikna¢ uszkodzenia grzejnika przed rozpoczeciem korzystania z
frytkownicy.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usungé materiaty opakowaniowe.

Nastepnie umyj akcesoria i wewnetrzny pojemnik w cieptej wodzie. Przed
uzyciem dobrze osusz te czesci. Upewnij sie, ze elementy elekiryczne
pozostaty suche.
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OPIS URZADZENIA

2
1. Pokrywa frytkownicy
2. Wziernik do ogladania

przygotowania potraw 3

3. Filtr
4. Pojemnik do frytowania 4
5. Wskaznik sygnalizacyjny
6. Kosz do frytowania
7. Zdejmowany uchwyt
8. Regulacja temperatury

5
KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Nie wiaczaj nigdy frytkownicy bez oleju lub tuszczu, poniewaz moze to
spowodowaé uszkodzenie urzadzenia. Nie wolno takze wlewaé do
frytkownicy zadnych innych cieczy, takich jak woda itp.

Aby uzyskacC najlepsze rezultaty, zaleca sie nie miesza¢ roznych rodzajow
oleju razem i do frytkownicy zawsze wktadac suche artykuty zywnosciowe.
Zdejmij pokrywke z frytkownicy i wyjmij kosz do frytowania.

Wypetnij frytkownice pozadang iloscig oleju lub ttuszczu. Zadbaj, aby poziom
oleju znajdowat sie pomiedzy znakami minimum i maksimum zaznaczonymi
na wewnetrznej stronie urzadzenia.

Podtacz frytkownice do sieci elektrycznej.

Wybierz odpowiednig temperature (patrz tabela temperatur).

Lampka sygnalizacyjna wigczy si¢ i olej zacznie sie podgrzewac.

Po osiggnieciu pozadanej temperatury lampka sygnalizacyjna sie wytaczy.
W6z artykuty zywnosciowe do kosza do frytowania.

Za pomocg uchwytu umie$¢ kosz we frytkownicy.

Po uptywie czasu do przygotowania zywnosci lub po otrzymaniu pozadanego
wygladu artykutow zywno$ciowych wyjmij kosz.

Odtacz urzadzenie od sieci elektryczne;.

5
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Po ostygnieciu umyj uchwyt i kosz do frytowania cieptq wodg ze $rodkiem
czyszczacym i starannie osusz.

Gdy olej catkowicie ostygnie, nalezy umiesci¢ frytkownice ze zamknietg
pokrywa w zacienionym i suchym miejscu. W ten sposéb mozna
przechowywac frytkownice wraz z olejem.

PORADY DOTYCZACE SMAZENIA

Uzyj do 200 graméw frytek ziemniaczanych na litr oleju. W przypadku
produktow gteboko zamrozonych wkiadaj najwyzej 100 g, poniewaz olej
ostygtby szybko.

Produktami gteboko zmrozonymi wstrzasnij nad zlewem, aby usuna¢ nadmiar
lodu.

W razie przygotowania frytek ze $wiezych ziemniakow nalezy frytki po umyciu
osuszy¢, aby do oleju nie dostata sie zadna woda.

Smazenie frytek w 2 etapach w celu osiggniecia doskonatego rezultatu:
Pierwszy etap (smazenie wstepne): 5 — 10 minut w temperaturze 170 °C, a
nastepnie ustaw termostat do 190 °C i smaz przez kolejne 2 — 4 minuty.

WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

Rodzaj artykutu zywnosciowego Temperatura smazenia (°C)
smazenie wstepne frytek 170
koricowe smazenie frytek 190
parmezan fondue 170
krokiety serowe 170
krokiety miesne/rybne/ziemniaczane 190
ryba 170
paluszki rybne 180
smazony ser 180
paczki 190
klopsiki 190
smazony kurczak 160
smazone krewetki 180
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WYMIANA OLEJU

Upewnij sig, ze frytkownica i olej sg catkowicie ostygniete, a przed wymiang
oleju wyjmij wtyczke z gniazdka.

Olej nalezy wymienia¢ regularnie. Jezeli olej stanie sie ciemny lub pojawi sie
nieprzyjemny zapach, jego wymiana jest konieczna. W kazdym razie olej
nalezy wymieni¢ po kazdych dziesigciu uzyciach. Olej nalezy wymienic naraz.
Nie mieszaj starego i nowego oleju.

Zuzyty olej jest obcigzeniem dla $rodowiska. Nie nalezy utylizowa¢ go jako
zwyktego odpadu. Postepuj zgodnie z instrukcjami do zbiorki odpadow
komunalnych, dotyczacymi danego obszaru.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Wewnetrzng i zewnetrzng strone frytkownicy nalezy regularnie czyscic.
Zewnetrzng strone frytkownicy nalezy czy$ci¢ wilgotng szmatka, a nastepnie
wytrze¢ do sucha czystg szmatka.

Nigdy nie wolno uzywac¢ Sciernych $rodkdw czyszczacych lub gabek.

Kosz i uchwyt mozna umy¢ w cieptej wodzie ze Srodkiem czyszczacym.
Przed uzywaniem nalezy dobrze wysuszy¢.

Podczas wymiany oleju mozna wyczysci¢c takze wewnetrzng strone
frytkownicy. Oprdznij frytkownice, a najpierw wyczys¢ jq papierowg serwetka,
a nastepnie szmatkg zwilzong wodg ze Srodkiem czyszczacym. Potem
przetrzyj wilgotng szmatka i pozostaw do ostygniecia.

Wszystkie czesci oprocz czesci elektrycznych mozna czysci¢ w cieptej wodzie
ze Srodkiem czyszczacym. Przed uzyciem osusz wszystkie czesci.

Kosz do frytowania mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
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DANE TECHNICZNE
Zakres napiecia znamionowego 220-240 V
Czestotliwo$¢ znamionowa 50 Hz
Znamionowy pobér mocy 900 W
Objeto$¢ 151

Zmiany tekstu i danych technicznych zastrzezone.

INSTRUKCJE ORAZ INFORMACJE DOTYCZACE USUWANIA ZUZYTYCH
OPAKOWAN

Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy przekaza¢ do miejsca wyznaczonego przez
gmine do utylizacji odpadow.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH
==/ Ten symbol umieszczony na urzadzeniach lub w dokumentacji towarzyszacej
oznacza, ze zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych nie mozna
taczy¢ z odpadami z gospodarstw domowych. W celu odpowiedniej likwidacji,
odzysku i recyklingu nalezy przekazaé te urzadzenia do wyznaczonych
punktéw zhiorki. Alternatywnie, w niektérych krajach Unii Europejskiej lub
innych krajach europejskich, mozna zwrdci¢ te urzadzenia lokalnemu
dystrybutorowi podczas zakupu innego ekwiwalentnego urzadzenia. Wtasciwa
utylizacja tych urzadzen pozwoli na zachowanie cennych zasobéw
naturalnych i unikniecie ewentualnego negatywnego wptywu na $rodowisko
naturalne i zdrowie ludzi, ktéry mégtby zaistnie¢ w przypadku niewtasciwego
zagospodarowania odpadow.

c Urzadzenie to spetnia wszystkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, ktdre
go dotycza.




