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Rohnson-

Navod na pouZitie
SUSICKA POTRAVIN

R-283

Pred pouZitim tohto spotrebiCa sa prosim zozndmte s navodom na jeho obsluhu.
Spotrebi¢ pouzivajte iba tak, ako je popisané v tomto navode na pouzitie. Navod
uschovaijte pre pripad dalSej potreby.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY , )
CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE PRE BUDUCE POUZITIE.

Ak dbjde k poskodeniu spotrebi¢a nedodrZiavanim pokynov v tejto prirucke,
zaruka sa stava neplatnou. Vyrobca/dovozca nenesie ziadnu zodpovednost
za Skody spdsobené nedodrzanim pokynov pisanych v manuali. Nedbalé
pouZivanie spotrebi¢a nie je v stlade s podmienkami tohto navodu.

Pred pripojenim spotrebiCa k sietovej zasuvke sa uistite, ze sa napatie
uvedené na Stitku spotrebi¢a zhoduije s elektrickym napatim zasuvky.
Spotrebi€ pripajajte iba k riadne uzemnenej zasuvke.

UPOZORNENIE

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak st pod dozorom alebo boli pou€ené o
pouZivani spotrebiCa bezpenym spdsobom a rozumeju pripadnym
nebezpedenstvom. Cistenie a Udrzbu vykonavani pouzivatelfom nesmu
vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom. Spotrebi¢ a
jeho sietovy kabel udrzujte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Pred pripojenim spotrebia k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa technické
udaje uvedené na Stitku spotrebi¢a zhoduju s elektrickym napéatim zasuvky,
ku ktorej chcete spotrebic pripojit.

Spotrebi¢ nie je ureny na ovladanie prostrednictvom programétora,
vonkajSieho ¢asového spinaa alebo dialkového ovladania.

Toto zariadenie je uréené pre pouzitie v domacnosti.

Nepouzivajte spotrebi€ na iné Ucely, nez na ktoré je urCeny.

Neodpéjajte spotrebi€ zo sietovej zasuvky tahom za sietovy kabel - vznika
nebezpecenstvo poSkodenia sietového kabla/sietovej zasuvky.

Spotrebi¢ s poSkodenym sietovym kablom/vidlicou sietového kabla je
zakdzané pouzivat. Ak je sietovy kabel poSkodeny, vymenu zverte
odbornému servisu.

Nepouzivajte spotrebi¢, ak nefunguje spravne, spadol, poSkodeny alebo
ponoreny do vody. V Ziadnom pripade neopravujte spotrebi¢ sami. Na
spotrebii nerobte ziadne Upravy - vznikd nebezpecenstvo urazu elektrickym
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prudom. V&etky opravy a nastavenia tohto spotrebi¢a zverte autorizovanému
servisnému stredisku.

o Na prevenciu proti poZiaru, urazu elektrickym prudom a zranenia o0sdb
neponarajte kabel ani zastréku do vody alebo inej tekutiny a nedotykajte sa
spotrebi¢a vihkymi rukami.

o Vytiahnite z&strcku zo zasuvky pred Cistenim, alebo ked' pristroj nepouzivate.

e Pred Cistenim nechajte pristroj celkom vychladnut.

Nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré nie je sucastou pristroja. Pouzitie
prisluSenstva, ktoré nie je odporic¢ané vyrobcom, méze viest k poZiaru, Urazu
elektrickym prudom alebo zranenia 0sob.

o  Umiestnite pristroj na rovnu plochu alebo st6l, nech napéjaci kabel nevisi cez
okraj stola alebo kuchynskej dosky.

Uistite sa, Ze sa napajaci kabel nedotyka hortcich povrchov pristroja.

o Nekladte pristroj na horlci povrch alebo do blizkosti ohna k zabraneniu jeho
poskodeniu.

e Ak cheete pristroj odpojit, vytiahnite zastrcku zo zasuvky.

Uskladnite pristroj v suchom prostredi.

o Nedotykajte sa horuceho povrchu pristroja a uistite sa, ze ventilaéné otvory
nie su nic¢im zakryté.

Vypnite pristroj pred odpojenim zastréky zo zasuvky.

o Nepouzivajte vonku alebo na komeréné ucely.

PouZitie prediZzovacieho kabla nie je odporutané. AvSak ak je nevyhnutné
jeho pouzitie potom je nutné sa uistit, Zze spifia podmienky na pouzitie k
danému spotrebicu.

UPOZORNENIE: pristroj nesmie byt v prevadzke dlhsie ako 48 hodin. Po
nepretrzitom 48 hodinovom prevadzky pristroj vypnite, vypojte z elektrickej siete
a nechajte vychladnut.
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POPIS PRISTROJA

1. Veko spotrebica
2. Nastavitelné platy
3. Tla¢idlo ON/OFF

4. Regulator teploty (35-70°C)

PRED PRVYM POUZITIM

Vycistite v3etky Casti pristroja vihkou handri¢kou.

Pred prvym pouZitim pristroja sa uistite, Ze su vSetky Casti pristroja suché,
pristroj je spravne zostaveny a pripraveny na pouZitie.

ZOSTAVENIE A POUZITIE PRISTROJA

Umiestnite pristroj na rovny povrch. Uistite sa, ze napéjaci kabel je blizko
zasuvky.

Pripravte si ingrediencie podla instrukcii a poskladajte ich na suSiace platy.
Uistite sa ze, vetky platy st v susi¢ke umiestnené rovnomerne.

Zapnite pristroj tlacidlom ON/OFF.

Oto&nym regulatorom nastavte poZadovanu teplotu.

Po ukonceni susiaceho procesu pristroj vypnite tlacidiom ON/OFF.

PRIPRAVA POTRAVIN

Na rozdiel od konzervovaného ovocia sa v pripade pouZitia susicky potravin
neodporuCa pridévat cukor, ktory moze v niektorych pripadoch viest k
zhorknutie po€as susiaceho procesu.
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VZdy sa uistite, Ze potravina je kvalitna a vhodna na konzumaciu.

Pre najlepsi vysledok pouZite dostatoCne zrelé ovocie, pretoze obsahuje
vysoké percento cukru.

NepouZivajte prezreté alebo kaziace sa ovocie a zeleninu.

Niektoré ovocie, napr. jablka, hruSky ¢i marhule st oSetrené proti
predéasnému hnednutie, preto je dbleZité ovocie starostlivo umyt pre
odstranenie necCistot, baktérii a dalSich Skodlivych latok.

Podla osobnych preferencii je mozné ovocie a zeleninu vopred ollpat, a to z
ddévodov stvrdnutie Supky pocas suSenia.

Niektoré ovocie i zeleninu treba pred suSenim sparit’ horticou vodou ¢i parou
s prihliadnutim na ich rézne konzistenciu.

TEST SUSENIA INGREDIENCII

Ovocie, pokial je riadne usu$ené, by malo mat ohybnu a kozenl konzistenciu
s obsahom vihkosti menej ako 20%. Je Castym problémom, Ze fudia Casto
ovocie presusi, a to vedie k zhorSeniu kvality chuti a niZSie vyzivovej hodnote.
Z tohto dévodu sa prosim uistite, Ze nastaveny as susenia je dodrzany podfa
navodu.

SusSena zelenina by mala byt lahko zuvacie a zaroven krehka, vsak to zalezi
na type zeleniny.

SKLADOVANIE POTRAVIN

Pre dlhodobé a spravne uchovavanie potravin je potrebné ich skladovat na
chladnom a tmavom mieste napr. V igelitovych vrecuskach Ci uzatvaratelnych
nadobéach.

Dal$ou moznostou skladovania je pouzitie chladiacich & mraziacich boxov.
Upozorfiujeme, Ze svetlo m6ze spdsobit zhorSenie kvality uchovavané
potraviny.

Vlysoky prirodny obsah cukru a kyslosti obsiahnuty v ovoci a zelenine
umoZzfiuje dlhodobé skladovanie tychto potravin. V pripade spravneho
uchovavania je mozné skladovat ovocie po dobu az 1 roka, zeleninu po dobu
do 6 mesiacov.

V Ziadnom pripade nekonzumuijte suSené potraviny, ktoré vykazuju znamky
kazenia.
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REHYDRATACIA POTRAVIN
o Potraviny, ktoré st vhodné na suSenie, su tiez vhodné k naslednej

rehydratacii. T0 mozno vykonat tromi nasledujticimi procesmi:

e Ovocie a zeleninu je mozné nechat ponorené vo vode po dobu 2-6 hodin,
pocas tejto doby je potrebné namodené potraviny uchovavat v chladiacom
boxe.

o Potraviny mozno tieZ preliat vriacou vodou a nechat’ odstat po dobu 5-10

minUt pre dosiahnutie pozadovanej konzistencie.

e Dal8ou moznostou rehydratacia je povareni ovocia a zeleniny. Pogas procesu
varenia nie je odporu¢ané pridavat cukor Ci korenie. Cas varenia zavisi na
druhu potraviny.

TABULKA PRIPRAVY ZELENINY
Predpokladany
Zelenina Priprava Test ¢as
ususeni (v hodinach)
Nakréjajte na platky (1 cm) a varte po dobu | Krehka
ArtiGoky 10 mindt. konzistencia | 8-14 hodin
Krehka
Spargla Odkrojte tvrdé konceky. konzistencia | 8-14 hodin
Krehka
Fazula Pokrajajte a povarte v pare do zosklovateni. konzistencia | 8-26 hodin
Oblansirujte, nechajte vychladnut, odstrante | Krehka
Repa korene a viat. Nakrajajte na platky. konzistencia | 8-26 hodin
Ruzickovy | Odkrajajte kel zo stonky. Rozkrojte ich na | Chrumkava
kel polovicu. konzistencia | 8-30 hodin
Pokrajajte na malé kusy. Povarte v pare po | Krehka
Brokolica dobu 3-5 min(t. konzistencia | 8-20 hodin
Krehka
Kapusta Pokréjajte na dvojcentimetrové platky. konzistencia | 8-20 hodin
Povarte v pare do makka. Nastrihajte alebo | Tuha
Mrkva pokrajajte na malé kolieska. konzistencia | 8-12 hodin
Pokrajajte na malé kusy. Povarte v pare po | Tuha
Karfiol dobu 3-5 min(t. konzistencia | 8-16 hodin
Zeler Krehka
stopkovy Pokrajajte stopky na platky. konzistencia | 8-14 hodin
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Krehka
Pazitka Nasekajte nadrobno. konzistencia | 8-10 hodin
Makka
Uhoriek Pokrajajte na 1,5 centimetrové platky. konzistencia | 8-18 hodin
Baklazan/ Krehka
Tekvica Pokrajajte na dvojcentimetrové platky. konzistencia | 8-18 hodin
Tuha
Cili papricky | Suste celé. konzistencia | 8-14 hodin
Tuha
Huby Pokréajajte, nasekajte alebo suste celé. konzistencia | 8-14 hodin
Pokrajajte  na platky alebo nasekajte | Krehka
Cibule nadrobno. konzistencia | 8-14 hodin
Viylupujte a povarte v pare po dobu 3-5 minat. | Krehkd
Hré3ok konzistencia | 8-14 hodin
Odstrante semienka a pokrajajte na platky | Krehka
Papriky alebo kolieska. konzistencia | 6-14 hodin
Pokrajajte na platky i kostiCky. Povarte | Krehka
Zemiaky v pare po dobu 8-10 mindt. konzistencia | 8-18 hodin
Odstrante vnéjsi sluku a pokréjajte na Uzke | Suché
Rebarbora | platky. konzistencia | 8-38 hodin
Spenat/ Povarte v pare do povadnutie, ale nasiaknuti | Krehka
Kapusta vodou. konzistencia | 8-16 hodin
Tuha
Paradajky Odstrarite Supku a pokrajajte na kolieska. konzistencia | 8-24 hodin
Krehka
Cuketa Pokrajajte na 1,5 centimetrové platky. konzistencia | 8-18 hodin
Krehka
Cesnak Qdstrante Supku a pokrajajte. konzistencia | 8-16 hodin
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TABULKA PRIPRAVY OVOCIE
Predpoklada
Ovocie Priprava Test ny ¢as
ususeni (v hodinach)
Krehka
Jablka Olupte, nakrajajte na kolieska. konzistencia | 8-10 hodin
Krehka
Marhule Umyte, nakrajajte na polovice Ci platky. konzistencia | 12-38 hodin
Chrumkava
Banany Olupte a nakrajajte na platky. konzistencia | 8-38 hodin
Jahody pokrajajte na platky, ostatné bobuloviny | Sucha
Bobuloviny | suste celé. konzistencia | 8-26 hodin
Viykostkujte CereSne bud v surovom stave, | Krehka
Ceresne alebo v polovici priebehu su$enia. konzistencia | 8-34 hodin
Krehka
Brusnice Nasekaijte, alebo ponechajte celé. konzistencia | 6-26 hodin
Krehka
Datle Vykdstkujte a pokrajajte na platky. konzistencia | 6-26 hodin
Krehka
Figy Pokréjajte. konzistencia | 8-26 hodin
Hroznové Krehka
vino Ponechajte celé ovocie. konzistencia | 8-38 hodin
Krehka
Kivi Pokréajajte na platky. konzistencia | 8-26 hodin
Krehka
Mango Olupte, odstrénte jadro a pokrajajte na platky. konzistencia | 8-26 hodin
Rozpolte, poloZte na suSiace plat Supkou nadol | Krehka
Nektarinka | a vykdstkujte v polovici priebehu susenia. konzistencia | 8-26 hodin
Pomaranc¢o Tuha
va kora Nalupete/pokréajajte dihé Uzke pruzky. konzistencia | 8-16 hodin
Méakka
Hrusky O3Upte a pokrajajte na kolieska. konzistencia | 8-30 hodin
Okréjajte a vyberte stred plodu, pokrajajte na | Makka
Ananas tenké platky. konzistencia | 8-30 hodin
Rozpolte, polozte na susiace plat Supkou nadol | Mékka
Broskyne a vykdstkujte v polovici priebehu susenia. konzistencia | 10-34 hodin
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VYROBA SUSENEHO MASA

Rovnako ako u vSetkych druhov potravin je doleZité pouZitie kvalitného mésa.
Méaso zbavte tukovych Casti a Sliach - maso vo finalnej podobe nebude
obsahovat Casti, ktoré by boli prili§ tuhé.

Pre jednoduch$ie krajanie je dobré méso nechat po dobu 30-45 minut v
mraziacom boxe. Pre optimalny vysledok je doporuéené krajat surové maso
naprie¢ svalovymi vlaknami priblizne na 3 mm pruzky. Nechajte marinovat po
dobu 3 hodin.

Pruzky vyberte z marinady a osuste. Kladte jeden vedla druhého na suSiace
plat. Pamatajte na ochranu proti kvapkajicim potravinam (pouZite teflénovu
podlozku). Spravne usu$ené platky masa mozno ohnut bez toho, aby sa
Zlomili. Doba su3enia je medzi 6-16 hodinami.

Marinada na suSené maso

2 hrnceka sojovej omacky

2 polievkové lyZice hnedého cukru

Y2 hrdeka worcesterskej omacky

Y2 kavovej lyzicky suSenej mletej cibule
1 strucik cesnaku (lisovany)

2 polievkové lyZice keupu

1 k&vova lyZicka soli

Y2 kavovej lyzicky Cierneho korenia

CISTENIE A UDRZBA

Platy su8i¢ky st vhodné pre umyvanie v umyvacke riadu.
V Ziadnom pripade neponarajte susicku do vody alebo iného roztoku.
Cistite vinkou handri¢kou, osuste a uloZte na vhodnom mieste.
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TECHNICKA SPECIFIKACIA
Menovity rozsah napétia 220-240V
Menovity kmitoCet 50/60 Hz
Menovity prikon 245 W

Zmeny textu a technickych Gdajov vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM
Pouzity obalovy material odloZte na miesto uréené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENi
Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znamena, ze
pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmu byt pridané do bezného
komunalneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu a recyklaciu odovzdaijte
tieto vyrobky na urené zberné miesta. Alternativne v niektorych krajinach

I Europskej unie alebo v inych eurdpskych krajinach mdzete vratit svoje

vyrobky miestnemu predajcovi pri kupe ekvivalentného nového produktu.

Spravnou likvidaciou tohto produktu pomdézete zachovat cenné prirodné

zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na

Zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt dosledky nespravnej

likvidacie odpadov.

c Tento vyrobok spifia véetky zakladné poziadavky smemic EU, ktoré sa nari
vztahujd.

10



