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Rohnson-

Navod k pouziti
SUSICKA POTRAVIN

R-283

Pfed pouZitim tohoto spotfebiCe se prosim seznamte s navodem k jeho obsluze.
Spotfebi¢ pouzivejte pouze tak, jak je popséno v tomto navodu k pouziti. Navod
uschovejte pro pfipad dalsi potfeby.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY o
CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Pokud dojde k poSkozeni spotfebie nedodrZzovanim pokyn( v této pfirucce,
zaruka se stava neplatnou. Vyrobce/dovozce nenese Zadnou odpovédnost za
Skody zplsobené nedodrzenim pokynl psanych v manualu. Nedbalé
pouZzivani spotfebice neni v souladu s podminkami tohoto navodu.

Pfed pfipojenim spotfebiCe k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se napéti
uvedené na typovém Stitku spotiebiCe shoduje s elekirickym napétim
zasuvky.

Spotfebi¢ pfipojujte pouze k Fadné uzemnéné zasuvce.

UPOZORNENI

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi & mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotfebie bezpeCnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpe&im. Cisténi a Udrzbu provadénou uzivatelem nesméji vykonavat
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Spotfebi¢ a jeho sitovy kabel
udrzujte mimo dosah déti mladSich 8 let.

Déti si se spotrebicem nesméji hrét.

Pfed pfipojenim spotfebi¢e k sitové zasuvce se ujistéte, ze se technické
udaje uvedené na Stitku spotfebiCe shoduji s elektrickym napétim zésuvky, ke
které chcete spotfebi pfipojit.

Spotfebi¢ neni ur€en k ovlddani prostiednictvim programatoru, vnéjsiho
¢asového spinace nebo dalkového ovladani.

Toto zafizeni je uréeno pro pouZiti v domécnosti.

Nepouzivejte spotfebic k jinym ucelim, neZ pro které je urcen.

Neodpojujte spotfebi¢ ze sitové zasuvky tahem za sitovy kabel — vznika
nebezpedi poskozeni sitového kabelu/sitové zasuvky.

Spotfebi¢ s poSkozenym sitovym kabelem/vidlici sitového kabelu je
zakdzano pouzivat. Pokud je sitovy kabel poSkozen, vyménu svéite
odbornému servisu.

Nepouzivejte spotfebi¢, pokud nefunguje spravné, byl upustén na zem,
poskozen nebo ponofen do vody. V Zadném piipadé neopravujte spotfebié
sami. Na spotfebi¢i neprovadéjte zadné Upravy — vznika nebezpeci Urazu




Susicka potravin R-283 | CZ

elektrickym proudem. VeSkeré opravy a sefizeni tohoto spotfebiCe svéfte
autorizovanému servisnimu stfedisku.

e Pro prevenci proti poZaru, urazu elektrickym proudem a zranéni osob
neponofujte kabel ani zastrcku do vody nebo jiné tekutiny a nedotykejte se
spotfebice vihkyma rukama.

o Vytahnéte zastrcku ze zasuvky pfed Eisténim, nebo kdyz pfistroj nepouzivéte.

o Pfed CiSténim nechte pfistroj zcela vychladnout.

Nepouzivejte pfisluSenstvi, které neni soucasti pfistroje. PouZiti pfisluSenstvi,
které neni doporuené vyrobcem, mize vést k pozaru, Urazu elektrickym
proudem nebo zranéni osob.

e Umistéte pfistroj na rovnou plochu nebo stll, at napajeci kabel nevisi pres
okraj stolu nebo kuchyriské desky.

o Ujistéte se, Ze se napéjeci kabel nedotyka horkych povrch pfistroje.

o Nepokladejte pfistroj na horky povrch nebo do blizkosti ohné k zabranéni jeho
poskozeni.

e  Chcete-li pfistroj odpojit, vytahnéte zastréku ze zasuvky.

o Uskladnéte pfistroj v suchém prostfedi.

¢ Nedotykejte se horkého povrchu pfistroje a ujistéte se, Ze ventilaéni otvory
nejsou nicim zakryty.

o \/ypnéte pfistroj pfed odpojenim zastréky ze zasuvky.

o Nepouzivejte venku nebo pro komeréni Ucely.

e Pouziti prodluzovaciho kabelu neni doporuceno. Nicméné pokud je nezbytné
jeho pouZiti pak je nutné se ujistit, ze splfiuje podminky pro pouziti k danému
spotrebici.

UPOZORNENI: pfistroj nesmi byt v provozu déle nez 48 hodin. Po nepretrzitém
48 hodinovém provozu pristroj vypnéte, vypojte zelektrické sité a nechte
vychladnout.
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POPIS PRISTROJE

1. Viko spotrebice

2. Nastavitelné platy

3. Tlacitko ON/OFF

4. Regulator teploty (35-70 °C)

PRED PRVNIM POUZITIM

Vycistéte vSechny Easti pfistroje vihkym hadfikem.
Pfed prvnim pouzitim pfistroje se ujistéte, ze jsou vSechny Casti pfistroje
suché, pfistroj je spravné sestaven a pfipraven k pouziti.

SESTAVENI A POUZITi PRISTROJE

Umistéte pfistroj na rovny povrch. Ujistéte se, Ze napajeci kabel je blizko
zasuvky.

Pfipravte si ingredience dle instrukci a poskladejte je na susici platy.

Ujistéte se ze, vSechny platy jsou v suSi¢ce umistény rovnomeéme.

Zapnéte pfistroj tlacitkem ON/OFF.

Oto&nym regulatorem nastavte poZadovanou teplotu.

Po ukon€eni susiciho procesu pfistroj vypnéte tlaitkem ON/OFF.

PRIPRAVA POTRAVIN

Na rozdil od konzervovaného ovoce se v pfipadé pouZiti susiéky potravin
nedoporuCuje pfidavat cukr, ktery mize v nékterych pfipadech vést
k zhofknuti béhem susiciho procesu.
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VZdy se uijistéte, Ze potravina je kvalitni a vhodna ke konzumaci.

Pro nejlepsi vysledek pouZite dostatecné zralé ovoce, protoze obsahuje
vysoké procento cukru.

NepouZivejte pfezrélé nebo kazici se ovoce a zeleninu.

Néktera ovoce, napf. jablka, hrusky & meruky jsou oSetfené proti
pfedCasnému hnédnuti, proto je dllezité ovoce peclivé omyt pro odstranéni
necCistot, bakterii a dalSich Skodlivych latek.

Dle osobnich preferenci je mozno ovoce a zeleninu pfedem oloupat, a to
z divodu ztvrdnuti slupky béhem suseni.

Nékteré ovoce €i zeleninu je tfeba pfed sudenim spafit horkou vodou €i parou
s pfihlédnutim k jejich rGzné konzistenci.

TEST USUSENI INGREDIENCI

Ovoce, pokud je Fadné ususeno, by mélo mit ohebnou a koznatou konzistenci
s obsahem vihkosti méné nez 20 %. Je Castym problémem, Ze lidé Casto
ovoce piesusi, a to vede k zhorSeni kvality chuti a nizsi vyZivové hodnoté.

Z tohoto dlvodu se prosim ujistéte, ze nastaveny ¢as suSeni je dodrzen dle
navodu.

Susena zelenina by méla byt lehce Zvykava a zaroven kiehka, nicméné to
zalezi na typu zeleniny.

SKLADOVANI POTRAVIN

Pro dlouhodobé a sprévné uchovavani potravin je nezbytné je skladovat na
chladném a tmavém misté napf. vigelitovych saccich Ci uzaviratelnych
nadobéach.

DalSi moznosti skladovani je pouziti chladicich ¢i mrazicich boxu.

Méjte prosim na paméti, Ze svétlo mlZe zpusobit zhorSeni kvality uchovavané
potraviny.

Vlysoky pfirodni obsah cukru a kyselosti obsaZeny vovoci a zeleniné
umoziuje dlouhodobé skladovani téchto potravin. V pfipadé spravného
uchovavani je mozno skladovat ovoce po dobu az 1 roku, zeleninu po dobu
do 6 mésicd.

V zadném pfipadé nekonzumujte suSené potraviny, které vykazuji znamky
kaZeni.
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REHYDRATACE POTRAVIN

o Potraviny, které jsou vhodné ksuSeni, jsou rovnéz vhodné k nasledné

rehydrataci. Tu Ize provést tfemi nasledujicimi procesy:

e Ovoce a zeleninu Ize nechat ponofené ve vodé po dobu 2-6 hodin, b&hem
této doby je nezbytné namo&ené potraviny uchovavat v chladicim boxu.

o Potraviny Ize téZ pfelit vrouci vodou a nechat odstat po dobu 5-10 minut pro

dosazeni poZzadované konzistence.

o DalSi moznosti rehydratace je povafeni ovoce a zeleniny. Béhem procesu

vafeni neni doporuéeno pfidavat cukr & kofeni. Doba vafeni zavisi na druhu

potraviny.
TABULKA PRIPRAVY ZELENINY
Predpokladany
Zelenina Priprava Test ¢as
ususeni (v hodinach)
Nakréjejte na platky (1 cm) a vaite po dobu | Kfehka
ArtyCoky 10 minut. konzistence | 8-14 hodin
Kiehka
Chrest Odkrojte tvrdé konecky. konzistence | 8-14 hodin
Krehka
Fazole Pokrajejte a povarte v pafe do zesklovaténi. konzistence | 8-26 hodin
Oblansirujte, nechte vychladnout, odstrarite | Krehka
Repa kofeny a nat. Nakrajejte na platky. konzistence | 8-26 hodin
Ruzickova | Odkrajejte kapusticky ze stonku. Rozkrojte je | Kfupava
kapusta na polovinu. konzistence | 8-30 hodin
Pokrajejte na malé kusy. Povaite v pafe po | Kiehka
Brokolice dobu 3-5 minut. konzistence | 8-20 hodin
Krehka
Zeli Pokrajejte na dvoucentimetrové platky. konzistence | 8-20 hodin
Povarte v pafe do mékka. Nastrouhejte nebo | Tuha
Mrkev pokrajejte na mala kolecka. konzistence | 8-12 hodin
Pokrajejte na malé kusy. Povarite v pafe po | Tuha
Kvétak dobu 3-5 minut. konzistence | 8-16 hodin
Celer Kfehka
fapikaty Pokrajejte stopky na platky. konzistence | 8-14 hodin




Susicka potravin R-283 | CZ

Krehka
Pazitka Nasekejte nadrobno. konzistence | 8-10 hodin
Mékka
Okurek Pokrajejte na 1,5 centimetrové platky. konzistence | 8-18 hodin
Kiehka
Lilek/dyné Pokréjejte na dvoucentimetrové platky. konzistence | 8-18 hodin
Krehka
Cesnek Odstrarite slupku a pokrajejte. konzistence | 8-16 hodin
Cili papricky | Suste celé. Tuha 8-14 hodin
konzistence
Tuha
Houby Pokrajejte, nasekejte nebo suste celé. konzistence | 8-14 hodin
Pokrajejte  na platky nebo nasekejte | Kiehka
Cibule nadrobno. konzistence | 8-14 hodin
Vyloupejte a povaite vpafe po dobu 3-5 | Kfehka
Hré3ek minut. konzistence | 8-14 hodin
Odstrante seminka a pokrajejte na platky & | Krehka
Papriky kolegka. konzistence | 6-14 hodin
Pokrajejte na platky i kostiCky. Povaite | Kiehka
Brambory v pafe po dobu 8-10 minut. konzistence | 8-18 hodin
Odstrante vnéji slupku a pokrajejte na uzké | Sucha
Rebarbora | platky. konzistence | 8-38 hodin
Spenat /| Povarte v pafe do povadnuti, ale nasaknuti | Kfehka
Kapusta vodou. konzistence | 8-16 hodin
Tuha
Raj¢ata Odstrarite slupku a pokrajejte na kolecka. konzistence | 8-24 hodin
Krehka
Cuketa Pokrajejte na 1,5 centimetrové platky. konzistence | 8-18 hodin
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TABULKA PRIPRAVY OVOCE
Predpokladany
Ovoce Priprava Test cas
ususeni (v hodinéch)
Krehka
Jablka Oloupejte, nakrajejte na kolecka. konzistence | 8-10 hodin
Krehka
Merunky Omyijte, nakrajejte na pulky €i platky. konzistence | 12-38 hodin
Kfupava
Banany Oloupeite a nakrajejte na platky. konzistence | 8-38 hodin
Jahody pokrajejte na platky, ostatni | Sucha
Bobuloviny | bobuloviny suste celé. konzistence | 8-26 hodin
Viypeckujte tfesné bud v syrovém stavu, nebo | Kiehka
TreSné v poloviné pribéhu suseni. konzistence | 8-34 hodin
Krehka
Brusinky Nasekejte, nebo ponechte celé. konzistence | 6-26 hodin
Kiehka
Datle Vypeckuijte a pokrajejte na platky. konzistence | 6-26 hodin
Krehka
Fiky Pokréjejte. konzistence | 8-26 hodin
Hroznové Kfehka
vino Ponechte celé ovoce. konzistence | 8-38 hodin
Kiehka
Kiwi Pokrajejte na platky. konzistence | 8-26 hodin
Oloupejte, odstraite jadro a pokrajejte na | Krehka
Mango platky. konzistence | 8-26 hodin
Rozpulte, poloZte na susici plat slupkou dolli | Kfehka
Nektarinka | a vypeckuijte v poloviné pribéhu suseni. konzistence | 8-26 hodin
Pomeran- Tuha
Cova kiira Naloupeite/pokrajejte dlouhé tzké prouzky. konzistence | 8-16 hodin
Rozpulte, polozte na susici plat slupkou dolti | Mékka
Broskve a vypeckuijte v poloviné pribéhu suseni. konzistence | 10-34 hodin
Mékka
Hrusky Oloupejte a pokrajejte na kolecka. konzistence | 8-30 hodin
Okréjejte a vyjméte stfed plodu, pokrajejte na | Mékka
Ananas slabé platky. konzistence | 8-30 hodin
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VYROBA SUSENEHO MASA

Stejné jako u vSech druhd potravin je dlleZité pouziti kvalitniho masa.

Maso zbavte tukovych &asti a Slach — maso ve finalni podob& nebude
obsahovat Casti, které by byly pfilis tuhé.

Pro snadnéjsi krajeni je dobré maso nechat po dobu 30-45 minut v mrazicim
boxu. Pro optimalni vysledek je doporuCeno krajet syrové maso napfié
svalovymi vlakny pfiblizné na 3 mm prouzky. Nechte marinovat po dobu 3
hodin.

Prouzky vyjméte z marinddy a osuste. Pokladejte jeden vedle druhého na
suSici plat. Pamatujte na ochranu proti kapajicim potravinam (pouzijte
teflonovou podlozku). Spravné usuené platky masa Ize ohnout, aniz by se
zlomily. Doba suseni je mezi 6-16 hodinami.

Marinada na suSené maso

Y2 hrnku s6jové omacky

2 polévkové Izice hnédého cukru

Y2 hrku Worcesterové omacky

Y2 kavové I1ZiCky susené mleté cibule
1 strouzek Eesneku (lisovany)

2 polévkové Izice keCupu

1 kavova IzZi¢ka soli

Y2 kévové 1zicky Cerného pepre

CISTENI A UDRZBA

Platy sui¢ky jsou vhodné pro umyvani v my¢ce na nadobi.
V Zadném pripadé neponofujte susicku do vody nebo jiného roztoku.
Cistéte vihkym hadfikem, osuste a ulozte na vhodném misté.




Susicka potravin R-283 | CZ

TECHNICKA SPECIFIKACE

Jmenovity rozsah napéti 220-240V
Jmenovity kmitoCet 50 Hz
Jmenovity pfikon 245 W

Zmény textu a technickych Gdaju vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material odloZte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze
pouZité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci pfedejte tyto
vyrobky na urena sbérna mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské
I Unie nebo jinych evropskych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu
prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto
produktu pom(Zete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by
mohly byt dlisledky nespravné likvidace odpadu.

c Tento vyrobek splfiuje veSkeré zakladni pozadavky smémic EU, které se na
néj vztahuii.
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