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Rohnson

Bedienungsanleitung
HEISSLUFTFRITTEUSE

R-28007

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung, bevor Sie dieses Gerat verwenden. Verwenden
Sie das Gerét nur so, wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist. Bewahren
Sie die Anleitung zum spéteren Nachschlagen auf.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE ) )
BITTE AUFMERKSAM DURCHLESEN UND FUR DEN ZUKUNFTIGEN GEBRAUCH
AUFBEWAHREN

Die Gewahrleistung erlischt, sofern die Beschadigung des Gerates auf die
Nichteinhaltung der in dieser Bedienungsanleitung aufgeflihrten Anweisungen
zurlickzuflihren ist. Der Hersteller/Importeur haftet nicht fir Schaden, die auf
die Nichteinhaltung der in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten
Anweisungen zurtickzufiihren sind. Unsachgemalie Verwendung des Geréates
gilt nicht als bestimmungsgemaRe Verwendung in Ubereinstimmung mit dieser
Bedienungsanleitung.

Vor dem AnschlieBen des Geréates an die Steckdose priifen Sie, ob die auf dem
Typenschild des Gerates aufgefiihrte Spannung mit der elektrischen Spannung
der Steckdose Ubereinstimmt.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal geerdete Steckdose an.

WARNUNG

Das Gerat darf durch Kinder ab 8 Jahren sowie Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in
der gefahrlosen Verwendung des Gerates unterwiesen wurden und sich der
daraus resultierenden Gefahren bewusst sind. Die Reinigung und Wartung des
Gerates dlrfen Kinder ab 8 Jahren nur unter Aufsicht durchfiihren. Halten Sie
das Gerat und sein Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Verwenden Sie das Geréat ausschlieBlich fiir Zwecke, fiir die es bestimmt ist.
Das Gerét ist nicht flir den Betrieb Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernwirksystem vorgesehen.

Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie
es nicht benutzen oder reinigen mochten.

Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn es nicht richtig funktioniert, auf den
Boden gefallen ist, beschédigt ist oder ins Wasser getaucht wurde. Das Gerét
darf nicht verwendet werden, wenn der Netzstecker beschadigt ist. Reparieren
Sie das Gerat auf keinen Fall selbst. Nehmen Sie keine Anderungen am Gerét
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vor — es besteht Stromschlaggefahr. Samtliche Reparaturen und Einstellungen
sind ausschlieBlich durch eine autorisierte Servicestelle durchzufiihren.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz niemals durch Ziehen am Netzkabel —
es besteht die Gefahr einer Beschadigung des Netzkabels/der Steckdose.
Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das Netzkabel. Achten Sie
darauf, dass das Netzkabel nicht (iber die Tischkante hangt oder scharfe oder
heifle Oberflachen beriihrt.

Das Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Es ist nicht fiir den Einsatz
im AuBenbereich bestimmt. Es ist nicht flir den kommerziellen Gebrauch
bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat nicht Giber heiRen Oberflachen oder in der Nahe von
Warmquellen wie Gas- oder Elektroherden, Ofen usw.

Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven oder brennbaren
Stoffen.

Verwenden Sie das Gerét nicht in der Nahe von Wasser.

Stellen Sie das Geréat nur auf eine ebene, stabile, trockene und hitzebestandige
Oberflache.

Halten Sie das Gerat in sicheren Abstand zu Wanden und brennbaren
Gegenstanden wie z.B. Vorhangen. Der Mindestabstand zwischen dem Gerat
und umliegenden Gegenstanden muss mindestens 10 cm betragen. Stellen Sie
keine Gegenstande auf das Gerét.

Decken Sie das Geréat nicht ab. Die Luftzirkulations6ffnungen dirfen durch
nichts blockiert werden. Stellen Sie sicher, dass um das Gerat herum
ausreichend Platz fiir die Luftzirkulation vorhanden ist.

Bewahren Sie keine Gegenstande im Geréat auf.

Geben Sie keine Kiichenutensilien, Metallfolie, Papier sowie Karton- oder
Plastikverpackungen in das Gerat.

SchlieBen Sie keine Gerdte mit hohem Stromverbrauch an denselben
Stromkreis an.

SchlieBen Sie das Gerat nicht an eine Steckdose an, die sich tiefer als das
Gerét befindet.

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Gerats immer, dass der
Behalter richtig positioniert ist. Verwenden Sie den Behalter nur mit
eingesetztem Rost.
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Der abnehmbare Behélter darf nicht mit Ol gefiillt werden. Verwenden Sie das
Gerat nicht zum Erhitzen von Wasser.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Wenn wahrend des Betriebs schwarzer Rauch aus dem Gerat aufsteigt,
trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

Das Gerat erwarmt sich wahrend des Betriebs und bleibt auch nach dem
Ausschalten noch einige Zeit warm. Berlihren Sie keine heille Oberflachen.
Verwenden Sie immer nur den Griff und die Tasten.

Wahrend des Betriebs entweichen heife Luft und Dampf aus den Offnungen
des Gerats. Vermeiden Sie den Kontakt mit heiRem Dampf. Decken Sie die
Offnungen nicht ab.

Nehmen Sie die heile Frittierwanne mit dem Lebensmittel langsam und
vorsichtig heraus. Seien Sie bei der Handhabung besonders vorsichtig und
tragen Sie Klichenhandschuhe.

Stellen Sie den heilen Behélter nur auf hitzebestandige Oberflachen.

Wir empfehlen, bei der Verwendung des Geréts eine Unterlage (kein
Kunststoff) zu verwenden, um Verfarbungen der Arbeits- oder Tischoberfldche
zu vermeiden.

Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es in Betrieb ist. Bevor Sie das Gerét
in irgendeiner Weise anfassen, trennen Sie es vom Stromnetz und lassen Sie
es abkihlen.

Vor dem Trennen vom Stromnetz muss das Gerét zuerst ausgeschaltet
werden.

Berlhren Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht mit nassen Handen.
Vermeiden Sie direkten Kontakt des Gerats mit Wasser. Tauchen Sie das
Gerét oder das Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Falls das Geréat in Wasser getaucht wird, trennen Sie es sofort vom Stromnetz.
Greifen Sie nicht ins Wasser, wenn das Geréat nicht vom Stromnetz getrennt
ist.

Nur mit dem mitgelieferten Zubehér verwenden.
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GERATEBESCHREIBUNG
1. Abnehmbarer Behalter
2. Bedienfeld
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MONTAGE DES GRIFFS
e Der Griff des Behélters st
abgenommen und muss vor dem
Gebrauch zundchst am Behalter
befestigt werden. Schieben Sie den
Griff in die Aussparung am Behalter,
bis er einrastet. Vergewissern Sie
sich, dass der Griff fest verriegelt ist.

PLATZIERUNG DES ROSTES
o Der Rost kann auf dem Boden des Behalters oder auf halber Hohe platziert
werden, wodurch Sie eine hohere Zubereitungstemperatur erzielen. Drehen
Sie den Rost je nach gewiinschter Platzierung, siehe Abbildungen unten (links
Platzierung des Rostes auf dem Behalterboden, rechts in der Mitte).

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
o Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.
o Waschen Sie den herausnehmbaren Behalter und den Rost in warmem
Wasser mit neutralem Kiichenreiniger, spiilen Sie es ab und trocknen Sie es.
e Wischen Sie die Oberflache des Gerats mit einem weichen, feuchten Tuch ab
und trocknen Sie es griindlich ab.
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VERWENDUNG DES GERATES

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, trockene und hitzebestandige
Oberflache.

Nehmen Sie den Behélter heraus und setzen Sie den Rost hinein.

Legen Sie die gewlinschte Menge an Lebensmitteln auf den Rost. Verteilen Sie
die Lebensmittel moglichst gleichmaRig.

Die Lebensmittelmenge darf den oberen Rand des Behalters nicht
uberschreiten, um die Luftzirkulation zu gewahrleisten.

Um optimale Ergebnisse und kiirzere Backzeiten zu erzielen, empfehlen wir,
kleinere Portionen zuzubereiten. Die optimale Menge fiir die Zubereitung von
Pommes frites betragt 500 g.

Bemerkung: Lebensmittel kénnen ohne Verwendung von Ol zubereitet werden.
Wir empfehlen jedoch, das Essen mit etwas Ol zu bestreichen, damit es noch
knuspriger wird.

Tauen Sie gefrorene Lebensmittel vor der Verwendung auf.

Setzen Sie den Behélter mit den Lebensmitteln in das Gerat ein.

Schliefen Sie das Gerat an die Stromversorgung an.

Schalten Sie das Geréat mit dem Ein-/Aus-Taste ein.

Wahlen Sie mit der Programmtaste eines der voreingestellten
Automatikprogramme aus, siehe Tabelle unten.

Mit den Tasten zur Temperatur- und Zeiteinstellung konnen Sie die
gewlinschte Temperatur und Zubereitungszeit anpassen.

Um das Gerat in Betrieb zu nehmen, driicken Sie die Start-/Stop-Taste. Die
Betriebsanzeige leuchtet auf.

Sie kbnnen den Zubereitungsprozess jederzeit unterbrechen und durch
Driicken der Start-/Stop-Taste wieder starten (z. B. um das Programm zu
andern).

Halten Sie die Ein-/Aus-Taste gedrlickt, um das Gerat auszuschalten.

Das Gerét ist mit einer Vorheizfunktion ausgestattet. Die Standardeinstellung
betragt 200 °C und 3 Minuten und kann nicht geandert werden. Um die
Funktion einzuschalten, driicken Sie die Taste fir die Vorheizfunktion und
anschlieBend die Start-/Stop-Taste. Die Funktion dient zum Vorheizen des
Gerats bei der ersten Verwendung oder wenn das Gerat abgekihlt ist.
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o Das Gerat ist mit einer Dampffunktion ausgestattet. Die Standardeinstellung
betragt 200 °C und 15 Minuten. Um die Funktion zu nutzen, gieRen Sie
zunachst 100-200 ml Wasser in den abnehmbaren Behalter und platzieren Sie
den Rost in der mittleren Position. Der Wasserstand darf die Vertiefung am
Boden des Behalters nicht tiberschreiten. Wahlen Sie dann durch Driicken der
Taste die Dampffunktion aus, passen Sie die gewlnschte Temperatur und
Zubereitungszeit an und starten Sie die Funktion mit der Start-/Stop-Taste.

o Das Gerat ist mit einer Keep-Warm-Funktion ausgestattet, die nach dem Ende
des Garvorgangs die Temperatur des fertigen Gerichts aufrechterhélt. Die
Standardeinstellung betragt 80 °C und 60 Minuten und kann nicht gedndert
werden. Um die Funktion einzuschalten, dricken Sie nach der
Programmeinstellung die Taste fiir die Keep-Warm-Funktion. Nach dem Ende
des Garvorgangs hélt das Gerat die Temperatur des fertigen Gerichts
automatisch aufrecht. Halten Sie die Ein-/Aus-Taste gedriickt, um das Geréat
wahrend der Keep-Warm-Funktion auszuschalten.

Bemerkung: Bei der ersten Verwendung bemerken Sie mdglicherweise einen

leichten Rauch oder Geruch. Dieses Phanomen ist normal und wird bald

verschwinden.

e Bei ausgewéhlten Programmen beginnt etwa nach der Halfte der
Zubereitungszeit die Anzeige zu blinken, um an das Umrihren oder Wenden
der Lebensmittel zu erinnern. Nehmen Sie den Behélter heraus und iberprifen
Sie die Lebensmittel. Setzen Sie den Behalter anschliefend wieder ein.

Hinweis: Die Frittierwanne ist nach Gebrauch heil3, nicht beriihren! Verwenden Sie

beim Umgang mit dem Behalter nur den Griff und Kiichenhandschuhe. Vermeiden

Sie den Kontakt mit heiBem Dampf.

e Wenn der Behélter wahrend des Betriebs herausgenommen wird, unterbricht
das Gerat den Betrieb und nimmt ihn erst wieder auf, nachdem der Behalter
ordnungsgemal wieder eingesetzt wurde.

o Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein akustisches Signal und das Gerat
schaltet sich automatisch aus.

e Falls erforderlich, konnen Sie eine zusatzliche Backzeit einstellen.

e Nehmen Sie den Behalter aus dem Geréat, stellen Sie ihn auf eine
hitzebestandige Oberflache und nehmen Sie die Lebensmittel heraus.
Verwenden Sie keine scharfen Kiichenwerkzeuge, um die Antihaft-Oberflache
nicht zu beschédigen.
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Hinweis: Wahrend des Kochens kdnnen sich heilles Fett oder Flissigkeiten am
Boden des Behélters ansammeln. Stellen Sie den Behalter niemals auf den Kopf,
um ein Auslaufen von Flissigkeit und Verbrennungen zu vermeiden.

Bei Bedarf kdnnen Sie sofort eine weitere Portion im Gerat zubereiten.

Das Gerat kann auch zum Erhitzen von Speisen verwendet werden. Stellen Sie
die Temperatur auf 150 °C und den Timer auf 5-10 Minuten ein.

FUr die Zubereitung von Desserts etc. kann eine Backform in den Behalter mit
dem Rost gestellt werden.

GieRen Sie bei der Zubereitung fettiger Speisen nach dem Ende des
Garvorgangs immer das Fett aus dem Behalter.

Um Rauchentwicklung zu vermeiden und ein besseres Bratergebnis zu
erzielen, tupfen Sie die Lebensmittel vor dem Frittieren trocken.

Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch durch langes Driicken der Ein-
[Aus-Taste aus und trennen Sie es vom Stromnetz.
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TABELLE DER PROGRAMME
Programm | Voreingestellte | Einstellbare | Erinnerung | Anmerkungen
Temperatur/ Temperatur | ans
Zeit | Zeit Umriihren /
Keep-
Warm-
Funktion
Steak 200 °C/ 80-220°C/ | Ja/Ja Verwenden Sie ein 2
13 Minuten 1-60 Minuten om dickes Steak und
tupfen Sie vor dem
Braten das Blut mit
einem Papiertuch ab.
Hahnchenk | 200 °C/ 80-220°C/ | Ja/Ja Legen Sie 10-12
eulen 20 Minuten 1-60 Minuten Hahnchenkeulen
hinein (das Gewicht
eines Stiicks sollte
150 g nicht
Uberschreiten)
Gemise | 180 °C/ 80-220 °C/ | Ja/Ja Legen Sie 500-700 g
10 Minuten 1-60 Minuten Gemuse hinein.
Heizen Sie das Geréat
vor, um bessere
Ergebnisse zu
erzielen.
Pommes- | 220 °C/ 80-220 °C/ | Ja/Ja Geben Sie 600-800 g
frites 20 Minuten 1-60 Minuten gefrorens Pommes
frites hinein. Heizen
Sie das Gerat vor, um
bessere Ergebnisse
zu erzielen.
Hanchenflii | 200 °C/ 80-220 °C/ | Ja/Ja Legen Sie 8-10
gel 15 Minuten 1-60 Minuten Hahnchenfldgel mit
einem Gewicht von
jeweils 30-60 g hinein.
Fisch 180 °C/ 80-220°C/ | Ja/Ja Legen Sie 500-1000 g
20 Minuten 1-60 Minuten Fisch hinein. Bessere

Ergebnisse erzielen
Sie, wenn Sie die
Oberflache des
Fisches mit Ol
bepinseln.

10




Heissluftfritteuse R-28007 | DE

Trocknung

60 °C/
240 Minuten

60-80 °C/
120-540
Minuten

Nein / Nein

Schneiden Sie Obst
(Zitrusfriichte, Apfel
usw.) in 5 mm diinne
Scheiben.

Dessert

160 °C/
30 Minuten

80-180 °C/
1-60 Minuten

Ja/Nein

Die Hohe des
Kuchens/Teigs darf
zwei Drittel der
Kapazitat der
Fritteuse nicht
Uberschreiten (bei zu
naher Platzierung am
Heizelement kdnnte er
anbrennen). Stellen
Sie keine zu hohe
Temperatur ein und
passen Sie die
Zubereitungszeit an
die GroRe des
Kuchens an.

Pizza

230 °C/
8 Minuten

230 °C/1-60
Minuten

Ja/Nein

Verwenden Sie eine
Pizza mit einem
Durchmesser von 20
cm oder 25 cm. Damit
der Boden der Pizza
knuspriger wird, legen
Sie sie direkt auf den
Rost. Die empfohlene
Backzeit flr Obst- und
Gemusepizzen
betragt 6-8 Minuten,
flir Fleisch- und
Meeresfriichtepizzen
8-10 Minuten.

Hinweis: Die Zubereitungsdaten dienen nur als Richtwerte. Die Einstellung muss immer
an die jeweilige Lebensmittelmenge, deren GréRe und Dicke angepasst werden.
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TABELLE ZUR LEBENSMITTELZUBEREITUNG

Lebensmittel Menge Zeit Tempera | Anmerkung
(9) (Minut | tur (°C)
en)
Dinne gefrorene 300-700 | 9-16 200 °C | Zwischendurch
Pommes frites umrihren
Dicke gefrorene 300-700 | 11-20 | 200 °C Zwischendurch
Pommes frites umrihren
Hausgemachte Pommes | 300-800 | 10-16 | 200 °C Fugen Sie %2 Essloffel
frites Ol hinzu,
zwischendurch
umrihren
Hausgemachte 300-800 | 18-22 | 180°C Fugen Sie ¥z Essloffel
Bratkartoffeln Ol hinzu,
zwischendurch
umrlhren
Kartoffelgratin 500 15-18 | 200 °C
Steak 100-500 | 8-12 180 °C
Schweinekotelett 100-500 | 10-14 [ 180°C
Hamburger 100-500 | 7-14 180 °C
Wiirstchen im 100-500 | 13-15 | 180°C
Teigmantel
Hahnchenkeulen/-fligel | 100-500 | 18-22 | 180 °C
Hahnchenbrust 100-500 | 10-15 [ 180°C
Frihlingsrollen 100-400 | 8-10 200 °C Zwischendurch
umrihren
Gefrorene Chicken 100-500 | 6-10 200 °C Zwischendurch
Nuggets umrihren
Gefrorene 100-400 | 6-10 200 °C Zwischendurch
Fischstabchen umrhren
Gefrorener panierter 100-400 | 8-10 180 °C
Kase
Gefillltes GemUise 100-400 | 10 160 °C

12
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Dessert 300 20-25 160 °C Verwenden Sie eine
Form

Quiche 400 20-22 180 °C Verwenden Sie eine
Form

Muffins 300 15-18 200 °C Verwenden Sie eine
Form

Siilke Leckereien 400 20 160 °C

Hinweis: Die angegebenen Daten dienen nur Richtwerte.

REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz und lassen Sie es
vollstandig abkiihlen.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Wischen Sie die Oberflache des Gerats mit einem weichen, feuchten Tuch ab
und trocknen Sie es griindlich ab.

Waschen Sie den herausnehmbaren Behalter und den Rost in heiRem Wasser
mit neutralem Kichenreiniger, spulen Sie ihn ab und trocknen Sie ihn.
Verwenden Sie keine scharfen Kiichenwerkzeuge, um die Antihaft-Oberflache
nicht zu beschadigen. Die Teile kdnnen auch im oberen Korb der Splilmaschine
gewaschen werden. Um die Lebensdauer der Antihaft-Oberflache zu
verlangern, empfehlen wir jedoch das Spllen von Hand.

Um eingebrannte Speisereste aus dem Behalter oder vom Rost zu entfernen,
fillen Sie den Behélter mit Wasser und neutralem Kichenreiniger und lassen
Sie ihn 10 Minuten einwirken.

Reinigen Sie das Innere des Gerats regelmaRig mit einem feuchten Tuch von
Ol und trocknen Sie es anschlieBend griindlich mit einem sauberen Tuch.
Reinigen Sie das Heizelement mit einer weichen Birste von Speiseresten.
Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel.

Das Gerét darf nicht ins Wasser oder andere Fliissigkeiten getaucht werden.
Bewahren Sie das Gerat in seiner Originalverpackung an einem trockenen Ort
auf.

13




Heissluftfritteuse R-28007 | DE

FEHLERBEHEBUNG (PROBLEME UND LOSUNGEN)

Problem Ursache Losung

Das Gerat Das Gerat ist nicht an das SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz

funktioniert Stromnetz angeschlossen an

nicht Das Programm wurde nicht | Wahlen Sie ein Programm aus und
gestartet drlicken Sie die Start-/Stop-Taste

Das Zu viele Lebensmittel im Bereiten Sie Lebensmittel in kleineren

Lebensmittel Korb Portionen zu

ist Temperatur zu niedrig Temperatureinstellungen anpassen

ungeniigend

gekocht

Das Gericht Uberlappende Lebensmittel | Riihren Sie die Speisen etwa nach der

ist oder grofere Mengen an Halfte der Backzeit um

ungleichmalig | Lebensmitteln

gebacken

Aus dem Zu fettiges Essen oder zu Bereiten Sie keine zu fettigen Speisen zu.

Gerét tritt viel zugesetztes Ol Fugen Sie eine ausreichende Menge Ol

weiller Rauch
aus

hinzu

Olriickstande im Behalter

Reinigen Sie den Behélter nach jedem
Gebrauch

14
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TECHNISCHE DATEN
Nennspannungsbereich 220-240V
Nennfrequenz 50/60 Hz
Nennleistungsaufnahme 2500-3000 W
(oberes / unteres Heizelement) 1800-2200 W / 650-800 W

Anderungen von Text und technischen Daten vorbehalten.

ANWEISUNGEN UND INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG VON
GEBRAUCHTEN VERPACKUNGEN

Entsorgen Sie das gebrauchte Verpackungsmaterial an einem von der Gemeinde dafr
vorgesehenen Ort.

ENTSORGUNG VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATEN
Dieses Symbol auf den Produkten oder in den Begleitdokumenten bedeutet,
dass die elektrischen und elektronischen Altgerate nicht tber den normalen
Hausmiill entsorgt werden dirfen. Geben Sie diese Produkte zur
ordnungsgeméalen Entsorgung, Rickgewinnung und zum Recycling an den
I dafur vorgesehenen Sammelstellen ab. Alternativ ist es in einigen EU-Landern
oder anderen européischen Landern mdglich, die Produkte beim 6rtlichen
Verkaufer abzugeben, sofern bei ihm ein gleichwertiges neues Produkt gekauft
wird. Durch die ordnungsgemafie Entsorgung dieses Produkts leisten Sie einen
Beitrag zur Erhaltung wertvoller natiirlicher Ressourcen und zur Vermeidung
potenzieller negativer Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die infolge einer unsachgeméRen Abfallentsorgung entstehen
konnten.

c Dieses Produkt erflillt alle grundlegenden Anforderungen der darauf
anwendbaren EU-Richtlinien.
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